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HARTUNG

NAHRUNGSMITTEL

HARTUNG Nahrungsmittel steht fur hochwertigste Convenience-

Produkte, die in Deutschland entwickelt und produziert werden.

Seit 1983 bedienen wir GroBkUchen, Kantinen sowie Gastronomie

und Hotellerie mit vielfaltigen Nahrungsmitteln fur die Gemein-

schaftsverpflegung. Wir verstehen uns als zuverldssiger und inno-

vativer Convenience-Spezialist mit ausgepragter Leidenschaft
und viel Erfahrung.
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CLASSIC

Unser Portfolio bietet unter der Marke Herby CLASSIC seit 1983
ein Ronventionelles ProdukRtsegment. Ob Suppen, Fonds,
Brihen, Saucen, Wirzmittel, Klichenhelfer oder suf3e Dessert-
Varianten — die qualitativen ProduRte sind ideal fur den Einsatz
in Kantinen, grolen Kuchen sowie in der Gastronomie.
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CLASSIC

REZEPTE & CO.

Ganz gleich, ob Vorspeise, Hauptgang oder Dessert:

Mit unseren ProduRten, Rezepten und Mendvorschlagen erhalt
jede Kantine und Grof3RUche ein hochwertiges sowie abwechs-
lungsreiches Angebot. Die GetranRevielfalt von Sternenfrucht
und Think Fresh passt hervorragend dazu. Kommen Sie auf den
Geschmack und genie3en Sie unser Angebot!
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Holby

CLASSIC
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Feurige Partysuppe

Maiscremesuppe mit geschmorten
PapriRastreifen und Kabanossi

ZUTATEN ZUBEREITUNG

FUR 40 PORTIONEN 1. Herby Maiscremesuppe nach

600¢g Herby PackRungsangabe zubereiten. Frische
Maiscremesuppe PaprikRa halbieren, entkRernen und

6000ml Wasser in 3 bis 4cm lange Streifen schnei-

1000g  Paprika bunt den. Dosenmais abtropfen lassen.

600g Mais Kabanossi grob wdrfeln.

1600g  Kabanossi 2. Etwas Olivendl in einer Pfanne

Chilipulver und Gewiirze erhitzen, die PapriRastreifen zu-

nach GeschmacR geben und leicht anschwitzen. Die
Kabanossi und den Mais zugeben,
und alles auf Rleiner Flamme fur
ca. 5 Minuten schmoren.

3. Danach die Mischung in die zube-
reitete Maiscremesuppe geben, und
mit Chilipulver je nach gewlnschtem
Scharfegrad wiurzen. Mit etwas Salz,
Pfeffer und einer Prise ZucRer ab-
schmecRken. Dazu passt wunderbar
Ciabatta.

SERVIERVORSCHLAG
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CLASSIC

SUPPEN & CO.

Im Handumdrehen grofe Kuchen mit geschmackvollen Suppen
und Eintdopfen bereichern? Mit Herby CLASSIC ein Kinderspiel!
ODb Rlar, gebunden oder mit schmackhafter NocRerl-Einlage:
Unsere ProduRte Uberzeugen durch Vielfalt, eine einfache
Zubereitung sowie eine Extraportion an echtem GeschmacR.
Probieren Sie selbst!

Suppen & Co.



CLASSIC

Basilikumsuppe

PerfeRte Basis fiir Saucen & Co.

Unsere BasiliRumsuppe in pastoser Qualitdt Rann
auch hervorragend als Basis fiir BasiliRumsaucen und
als Pestovariationen verwendet werden.

ZUBEREITUNG

RUhren Sie 150 g von der Paste in einen Liter warmes Wasser
ein, lassen es aufkRochen und ca. eine Minute Rocheln. Lust auf
eine Schaumsuppe? Einfach einen Stabmixer verwenden.
Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch

Es R6nnen Spuren von Gluten, Krebstieren, Ei, Fisch, Erdnuss, Soja, Schalenfriichten,
Sellerie, Senf, Sesam, Sulfit, Lupine und Weichtieren enthalten sein.

SERVIERVORSCHLAG

FULLMENGE

5 kg = 33 Liter

MISCHVERHALTNIS

150 g:1Liter

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 75
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CLASSIC

Tomatencremesuppe
Pesaro

! . ) 2,5 kg = 21Liter
Cremig, fruchtige Suppe aus reifen Tomaten
MISCHVERHALTNIS

120 g:1Liter

Der besonders hohe Anteil an reifen Tomaten macht diese
Suppe besonders fruchtig. Dazu passt sehr gut mit Curry
gewiirzter Schmand, den Sie vor dem Servieren auf die
Suppe geben, oder Sie Rombinieren die Suppe mit unseren
Herby Speck NocRerln. Tipp: Wunderbar als Basis fiir ohne Palmfett
Pizza, Saucen und Suppen verwendbar. ohne Zusatzstoffe

ohne Allergene

vegetarisch
ZUBEREITUNG

Vermengen Sie 120 g Pulver mit dem Schneebesen in einen Liter
Raltem, warmem oder Rochendem Wasser und lassen Sie alles
unter standigem Ruhren mindestens 2 Minuten aufkRochen.

ART.-NR. 76

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

SUPPEN &CO.

" SERVIERVORSGHLAG
.
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CLASSIC

Spargelcremesuppe

Sahnige Suppe mit Spargelstiickchen

FULLMENGE

2,5 kg = 26 Liter
Eine herrlich cremige Spargelsuppe mit weilen Spargel- MISCHVERHALTNIS
stlickchen. Unser Tipp: Geben Sie Rote Bete Chips vor 100 g: 1Liter
dem Servieren auf die Suppe.
ZUBEREITUNG
Vermengen Sie 100 g Pulver mit dem Schneebesen in einen Liter
Raltem, warmem oder Rochendem Wasser und lassen Sie alles ohne Palmfett
unter standigem Rihren mindestens 2 Minuten aufRochen. ohne Zusatzstoffe

vegetarisch
DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch ART.-NR. 77

SERVIERVORSCHLAG
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SUPPEN &CO.

SHoby

CLASSIC

Maiscremesuppe

Cremige Suppe mit jungem Mais

Das Gericht stammt urspriinglich aus der US-amerika-
nischen Kiiche. Unsere Maiscremesuppe besteht aus einer
cremigen Suppenbasis mit leckerem jungen Mais.

Unser Tipp: Knusprige Croltons sind dazu eine schmacR-
hafte Kostlichkeit!

ZUBEREITUNG

Geben Sie 100 g Pulver mit dem Schneebesen in einen Liter
Raltes, warmes oder Rochendes Wasser und lassen es unter
standigem RUhren mindestens 2 Minuten aufrRochen. Auf
Wunsch geben Sie frischen Mais hinzu, garnieren alles

mit Lauch und Paprika und verwenden als Topping gerosteten
Bacon oder Rnusprige Crodtons.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch

FULLMENGE

2,5 kg = 26 Liter

MISCHVERHALTNIS

100¢g:1lLiter

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 78
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CLASSIC

Champignon-
cremesuppe

Sahnig, runde Suppe mit Champignons

Mit echten Stiickchen vom Champignon sorgt diese
Suppe fiir einen cremigen, sahnigen, runden GeschmacR.
Dazu passt hervorragend gerostetes, Rnuspriges Brot.

ZUBEREITUNG

Geben Sie 100 g Pulver mit dem Schneebesen in einen Liter
Raltes, warmes oder Rochendes Wasser und lassen Sie alles
unter standigem Rihren mindestens 2 Minuten aufRochen.

Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

SERVIERVORSCHLAG

FULLMENGE

2,5 kg = 26 Liter

MISCHVERHALTNIS

100g:1liter

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene
vegan

ART.-NR. 79
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CLASSIC

Kiirbiscremesuppe

Mit Curry )

FULLMENGE

2,5 kg = 26 Liter
Die cremige Suppe hat es in sich: Knusprige KiirbiskRerne MISCHVERHALTNIS
und orientalischer Curry sorgen fiir echten Geschmack 100 g: 1Liter
bis zum letzten Loffel.
ZUBEREITUNG
Vermengen Sie 100 g Pulver mit dem Schneebesen in einen Liter
Raltem, warmem oder Rochendem Wasser und lassen Sie alles ohne Palmfett
unter standigem Rihren mindestens 2 Minuten aufRochen. ohne Zusatzstoffe
Fertig! vegetarisch
DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine ART.-NR. 88

Allergene: Milch
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CLASSIC

Kartoffelcremesuppe

Cremig, wiirzige Suppe zum Verfeinern

Diese cremige Suppe schmecRkt wiirzig und ist ideal zum
Verfeinern von Eintopfen. So Ronnen Sie zum Beispiel
Cabanossi hinzufiigen und ihr so einen noch Rraftigeren
GeschmacR verleihen.

ZUBEREITUNG

Vermengen Sie 100 g Pulver mit dem Schneebesen in einen Liter
Raltem, warmem oder Rochendem Wasser und lassen alles
unter standigem Rihren mindestens 2 Minuten aufRochen.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

FULLMENGE

2,5 kg = 26 Liter

MISCHVERHALTNIS

100g:1liter

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene
vegan

ART.-NR. 89
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CLASSIC

Frankische
Griinkernsuppe

Neue Rezeptur

Mit neuer optimierter Rezeptur ohne Palmfett.
Der Genuss wird noch groBer, wenn Sie dazu frisches
VollRornbrot servieren.

ZUBEREITUNG

Geben Sie 160g Pulver auf einen Liter warmes Wasser und
lassen Sie es unter RUhren aufrRochen. Dann etwa 5 Minuten
weiter Rocheln lassen und gelegentlich umrihren.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten, Milch

FULLMENGE

5 kg = 32 Liter

MISCHVERHALTNIS

160g:1liter

ohne Palmfett

ohne Zusatzstoffe

vegetarisch

ART.-NR. 92

SERVIERVORSCHLA
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Minestrone

Italienische Gemiisesuppe 3
FULLMENGE

2,5 kg = 27,5 Liter
Dieser Suppen-Klassiker gehort einfach in jede groBle MISCHVERHALTNIS
Kiiche. Die italienische Gemiisesuppe enthdlt besonders 90 g:1Liter
viel Gemiise und wird am besten mit frischem italieni-
schem Weif3brot serviert. Buon appetito!

ZUBEREITUNG
90 g Suppenpulver in einen Liter Rochendes Wasser einriuh- ohne Palmfett
ren und unter ofterem Umrihren halb zugedecRt 12 Minuten ohne Zusatzstoffe
langsam Rochen lassen.

ART.-NR. 96
DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Ei, Sellerie, Hartweizengrie3 (Gluten)
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CLASSIC

Erbseneintopf

Instant

Dieser urige, herzhafte Erbseneintopf schmecRt nicht
nur pur Rostlich: Sie Ronnen ihn nach Belieben zusdtzlich
verfeinern, zum Beispiel mit wiirzig-aromatischen
Chorizowiirfeln.

ZUBEREITUNG

Sie ruhren 200 g des ProduRtes in einen Liter Raltes Wasser
ein und lassen es Rurz aufkRochen. Dann ca. 30 Minuten Rocheln
lassen.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Sellerie

FULLMENGE

2 kg = 10 Liter

MISCHVERHALTNIS

200 ¢g:1Liter

ohne Palmfett

ohne Zusatzstoffe

vegan

ART.-NR. 94

SERVIERVORSCHLAG
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CLASSIC

Linseneintopf

Instant

GenieBen Sie den rauchigen GeschmacRk und den hohen
Anteil an buntem Gemiise in diesem traditionellen
Linseneintopf. Auch alle Arten von Kochwiirsten passen
sehr gut dazu.

ZUBEREITUNG

Sie rihren 235g des ProduRtes in einen Liter Raltes Wasser

ein und lassen es Rurz aufRochen. Dann ca. 30 Minuten Rocheln
lassen. Auf Wunsch mit Petersilie garnieren und servieren.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

FULLMENGE

2,35 kg = 10 Liter

MISCHVERHALTNIS

235¢g:1liter

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene
vegan

ART.-NR. 95
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CLASSIC

Griefinockerl

PerfeRte Suppeneinlage

Eine echte osterreichische Spezialitat:
GrieBnocRerl von Herby schmecken wie hausgemacht.

ZUBEREITUNG

Geben Sie die GrieBnocRerl in Rochende FlussigReit und
Rochen Sie diese fur funf Minuten. AnschlieBend nehmen
Sie den Topf vom Herd und lassen ihn mit geschlossenem
DecRel weitere 10 Minuten ziehen. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Weizen, Milch, Huhnerei

Kann Spuren von Sellerie enthalten.

SERVIERVORSGHEAG)

FULLMENGE

3 kg

ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 261
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CLASSIC

Spechnocherl

PerfeRte Suppeneinlage

Eine echte osterreichische Spezialitat:
SpecknocRerl von Herby schmecken wie hausgemacht.

ZUBEREITUNG

Geben Sie die SpeckRnocRerl in Rochende FlussigReit und
Rochen Sie diese flr 2 Minuten. AnschlieBend nehmen Sie den
Topf vom Herd und lassen ihn mit geschlossenem DecRel
weitere 15 Minuten ziehen. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Weizen, Milch, HUuhnerei

Kann Spuren von Sellerie enthalten.

FULLMENGE

3 kg

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe

ART.-NR. 263




CLASSIC

BRUHEN
& FONDS

Als Basis fUr viele Saucen und Suppen sind Rraftige Brihen und
wurzige Fonds ein wichtiger Bestandteil in der Kuche. Wir bieten
Ihnen die vielseitigen Kdchenhelfer in Rostlichen GeschmacRks-
richtungen und perfeRt auf die Saison zugeschnitten. Schnell
Zubereitet fUr das gewisse Extra an Genuss!

Briihen & Fonds



CLASSIC

Klare Gemiisebriihe
Princess

Sehr ergiebig

Diese Rraftige Gemiisebriihe schmeckt wohltuend und
enthalt einen hohen Anteil an Sichtgemiise. Fiir alle
Suppen, Saucen, Fonds, Briihen und Eintopfe verwendbar.

ZUBEREITUNG
Losen Sie 10 g Pulver in einem halben Liter Rochendem Wasser
auf und verriihren es Rurz. Fertig ist die Rlare Gemiisebriihe!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe:
GeschmacRksverstarker (Mononatriumglutamat,
Dinatriuminosinat), Farbstoff: Riboflavine
Allergene: Reine

Passend dazu:
Herby Nockerl und
Pasta Romana!

J_Wl_n.'\/.)'&i,\ r

©

FULLMENGE

12 kg = 600 Liter

MISCHVERHALTNIS

20¢g:1lLiter

N/
K.
. @

+ ohne Allergene
+ vegan

ll 1‘

ART.-NR. 123

SUPPEN-
& FONOBASIS

BRUHEN & FONDS
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CLASSIC

Hiihnersuppe

Stark Ronzentriert

Die herzhafte Rlare Hiihnersuppe von Herby eignet sich
hervorragend als Basis fiir Rostliche Gefliigelgerichte,
Suppen, helle SoBen jeglicher Art - und schmecRkt auch pur!

ZUBEREITUNG

Verdiinnen Sie den Inhalt der Dose mit maximal 10 Dosen
Wasser fur gut 8,8 Liter Suppe oder mit 6 Dosen Wasser fur
gut 5,6 Liter helle Sauce.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Soja

FULLMENGE

8ooml =8,81 Suppe
oder 5,6l Sauce

MISCHVERHALTNIS

1:10 oder 1:6

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe

ART.-NR. 132

SERVIERVORSCHLAG
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CLASSIC

Rindfleischsuppe

Stark Ronzentriert

Die herzhafte Rlare Rindfleischsuppe von Herby eignhet
sich hervorragend als Basis fiir Rostliche Eintopfe,
Ragouts, Bratensaucen jeglicher Art - und schmeckt
auch als einfache Briihe!

ZUBEREITUNG

Verdlinnen Sie den Inhalt der Dose mit maximal 10 Dosen
Wasser fur gut 8,8 Liter Suppe oder mit 6 Dosen Wasser flr
gut 5,6 Liter dunRle Sauce.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine

Allergene: Soja
Es RGnnen Spuren von Ei, Soja, Sellerie, Senf und Sulfit enthalten sein.

| SERVJERVORSCHLA

FULLMENGE

8ooml =8,81 Suppe
oder 5,6l Sauce

MISCHVERHALTNIS

1:10 oder 1:6

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe

ART.-NR. 133
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CLASSIC

Hiihnersuppe

Mit 30 % Hiihnerfleisch

Diese ergiebige Hiihnersuppe mit 30% Hiihnerfleisch
warmt und schmeckt einfach Rostlich. Tipp: Kombiniert
mit Herby NocRerl ergibt sie ein echtes Suppengedicht!

ZUBEREITUNG
Kochen Sie den Inhalt der Dose mit der siebenfachen Menge
Wasser auf und lassen Sie alles 10 Minuten ziehen. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Soja

FULLMENGE

800 ml=6,4l Suppe

MISCHVERHALTNIS

1:7

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe

ART.-NR. 134
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Rindfleischsuppe

Mit 24 % Rindfleisch

Diese ergiebige Rindfleischsuppe mit 24 % Rindfleisch
schmecRkt einfach ausgezeichnet! Als Basis fiir viele
Fonds, Briihen und Eintopfe geeignet.

ZUBEREITUNG
Kochen Sie den Inhalt der Dose mit der siebenfachen Menge
Wasser auf und lassen Sie alles 10 Minuten ziehen. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Soja, Sellerie

.
ay »

FULLMENGE

800 ml=6,41l Suppe

MISCHVERHALTNIS

1:7

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe

ART.-NR. 135
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CLASSIC

Klare Rindsbouillon

Fiir Suppen, Eintopfe und vieles mehr

GenieBen Sie den feinen Bouillon-Fleischgeschmack.
Entweder als milde Trinkbriihe oder als edle Basis
flir Suppen, Fonds, Briihen und Eintopfe mit echtem
GeschmacR.

ZUBEREITUNG
Die Masse in Rochendes Wasser einstreuen, umrihren und
aufrochen. AnschlieBend eine Minute Rochen lassen.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten, Sellerie

Es R6nnen Spuren von Ei, Soja, und Milch enthalten sein.

FULLMENGE

10 kg = 454 Liter

MISCHVERHALTNIS

22¢g:1liter

ohne Zusatzstoffe

ART.-NR. 138
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Holby

CLASSIC

Gefliigelfond

Kraftiger Fond mit Hiihnerfleisch

GenieBen Sie den feinen Bouillon-Gefliigelgeschmack.
Entweder als milde Trinkbriihe oder als edle Basis fiir
Suppen, Fonds und Briihen mit echtem GeschmacR.

ZUBEREITUNG

Diesen Geflligelfond haben Sie schnell zubereitet:

Einfach 25g Pulver in einen Liter Rochendes Wasser geben
und unter Rihren aufRochen. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

SERVIERVORSCHLAG

FULLMENGE

7 kg = 280 Liter

MISCHVERHALTNIS

25g:1Liter

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene

ART.-NR. 167
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CLASSIC

Ochsenbouillon

Fiir hochste Anspriiche

Die Ochsenbouillon schmeckt Rraftig und wird dank
Hotelqualitat auch hochsten Anspriichen auf Rostliche
Weise gerecht. Tipp: Optimal geeighet als leckere Basis
flir Kartoffelsalat, Eintopfe, Suppen und Briihen.

ZUBEREITUNG
Ganz einfach: Ruhren Sie 30g des ProduRts in einen Liter
Rochendes Wasser ein. Fertig ist die Rraftige Ochsenbouillon!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Soja, Milch, Sellerie, Gluten

FULLMENGE

8 kg = 275 Liter

MISCHVERHALTNIS

30g:1liter

ohne Zusatzstoffe

ART.-NR. 611
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Gemiisekraftfond

Im 20 Rg Eimer oder 12 Rg Eimer erhaltlich

Der GemiiseRraftfond ist die perfekte Basis
fiir viele Gerichte sowie fiir schmacRhafte Suppen,
Saucen und Eintopfe.

ZUBEREITUNG
Ganz einfach: Ruhren Sie 22 g des Pulvers in einen Liter
Rochendes Wasser ein. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Sellerie

Kann Spuren von Gluten, Ei, Soja und Milch enthalten.

SERVIERVORSCHLAG

FULLMENGE

20 kg = 909 Liter
12 kg = 545 Liter

MISCHVERHALTNIS

22¢g:1liter

ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 518 (20 Rg)
ART.-NR. 519 (12Rg)
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BRUHEN &FONDS

SHoby

CLASSIC

Gansefond
und Wildfond

Saisonartikel

Die Fonds sind eine Rostliche Grundlage, um Ganse-,
Gefliigel- oder Wildgerichte den passenden Geschmack
zu verleihen.

ZUBEREITUNG
Die Fonds sind schnell zubereitet: 30g Pulver in einen Liter
Wasser einrihren und aufrochen lassen. Fertig!

GANSEFOND
DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch, Ei, Sellerie, Soja

WILDFOND
DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch, Gluten, Sellerie

FULLMENGE PRO SORTE

3 kg = 100 Liter

FULLMENGE INSGESAMT

200 Liter

MISCHVERHALTNIS

30¢g:1lLiter

ohne Zusatzstoffe

ART.-NR. 608 (Gansefond)
ART.-NR. 609 (Wildfond)
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Sauerbraten-Fix

Fiir hochste Anspriiche

Mit Herby Sauerbraten-Fix zaubern Sie im Handumdrehen
einen Rostlichen Grundfond flir Sauerbraten!

ZUBEREITUNG

Geben Sie 140 g Pulver in einen Liter warmes Wasser und
lassen es aufRochen. Jetzt geben Sie das rohe Fleisch dazu
und lassen es bei schwacher Hitze darin garen. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe:

GeschmacRsverstarker, Farbstoff
Allergene: Gluten, Milch

SERVIERVORSCHLAG

FULLMENGE

2x3 kg = 42 Lliter

MISCHVERHALTNIS

140¢g:1Liter

vegetarisch

ART.-NR. 610
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CLASSIC

BASIC LINE

In Reiner Kuche darf es an Rlaren Bruhen, Saucen und Bindungen
fehlen. Mit den Basic Line-ProduRten von Herby CLASSIC sind

Sie immer auf der, sicheren Seite und Ronnen eine Vielzahl an Ge-
richten raffiniert verfeinern und.aromatisch abschmecRen.
Probieren Sie es aus!

s e

%\\ H)/A

Basic Line
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Roux hell

Granulat

Die Roux hell von Herby verleiht Suppen und Saucen
eine feine Bindung.

ZUBEREITUNG

RlUhren Sie das Granulat laut Mengentabelle in Rochendes
Wasser ein und lassen es unter gelegentlichem Umrlihren
ca. eine Minute Rochen. Sie wollen Gerichte andicken?
Einfach das Granulat in die Rochende FlussigReit einstreuen
und eine Minute sieden lassen. Fertig!

DOSIERUNG ALS SAUCE
100¢g Pulver + 11 Wasser | 12500 g Pulver + 1251 Wasser

DOSIERUNG ALS SUPPE
70 g Pulver + 11 Wasser | 12500¢g Pulver + 179 Wasser

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten

Technologisch unvermeidliche Spuren von Allergenen
R6nnen nicht ausgeschlossen werden.

FULLMENGE

12,5 kg = 1311 Sauce

MISCHVERHALTNIS

100g:1liter

ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 614
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CLASSIC

Roux dunhel

Granulat )
FULLMENGE

12,5 kg = 1311 Sauce

Die Roux dunkel von Herby verleiht Suppen und Saucen MISCHVERHALTNIS
eine feine Bindung. 100g:1Liter

ZUBEREITUNG

RiUhren Sie das Granulat laut Mengentabelle in Rochendes

Wasser ein und lassen es unter gelegentlichem Umrlihren

ca. eine Minute Rochen. Sie wollen Gerichte andicken? ohne Zusatzstoffe
Einfach das Granulat in die Rochende FlissigReit einstreuen vegetarisch

und eine Minute sieden lassen. Fertig!

ART.-NR. 61
DOSIERUNG ALS SAUCE R R. 615

100¢g Pulver + 11 Wasser | 12500 g Pulver + 1251 Wasser

DOSIERUNG ALS SUPPE
70 g Pulver + 11 Wasser | 12500 g Pulver + 179 | Wasser

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten

Technologisch unvermeidliche Spuren von Allergenen
RGnnen nicht ausgeschlossen werden.
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Holby

CLASSIC

Klare Gemiisebriihe

Eine herzhafte Basis fiir eine Rlare Gemiisebriihe, die Sie
nach Herzenslust weiter verfeinern Ronnen, zum Beispiel
flir Suppen, Saucen und Eintopfe!

ZUBEREITUNG
Losen Sie 10g Pulver in einen halben Liter Rochendem Wasser
auf und verrlhren es Rurz. Fertig ist die Rlare GemUusebruhe!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe:
Mononatriumglutamat und Dinatriuminosinat
Allergene: Reine

SERVIERVORSCHLAG

FULLMENGE

18 kg =900 Liter

MISCHVERHALTNIS

20¢g:1lLiter

ohne Allergene
vegan

ART.-NR. 650




w
z
o
&
wn
<
o
7

SHoby

CLASSIC

Rindsbouillon

Kraftig-wiirzige Grundlage

GenieBen Sie den Rraftigen Bouillon-FleischgeschmacR.
Entweder als milde Trinkbriihe oder als edle Basis fiir
Suppen, Fonds und Briihen.

ZUBEREITUNG

FUr eine gelungene Rindsbouillon aus dem Hause Herby geben
Sie einfach 22 bis 25g des ProduRts auf einen Liter Rochendes
Wasser. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe:
Mononatriumglutamat und Dinatriuminosinat
Allergene: Reine

FULLMENGE

18 kg = 818 Liter

MISCHVERHALTNIS

22¢g:1liter

ohne Allergene

ART.-NR. 651

r’.
BERVIERVORSCHLAG




Holby

CLASSIC

Braune Sauce

Der perfeRte Begleiter zu Fleischgerichten

Die Braune Sauce von Herby schmeckt ausgewogen
Rraftig und passt hervorragend zu unterschiedlichen
Fleischgerichten!

ZUBEREITUNG
RUhren Sie 100 g Pulver in einen Liter Raltes Wasser ein.

AnschlieBend fur etwa 5 Minuten unter RuUhren leicht Rochen.

Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Mononatriumglutamat
Allergene: Reine

FULLMENGE

12 kg = 120 Liter

MISCHVERHALTNIS

100g:1liter

ohne Allergene
vegan

ART.-NR. 652

BASIC LINE



CLASSIC

SAUCEN, -ANSATZE
& WURZMITTEL

Saucen und Wurzmittel sorgen bei jeder Mahlzeit fur das gewisse
Etwas und ein abgerundetes Aroma. Herby CLASSIC bietet dazu
vielfaltige Saucen und Saucenansatze, mit denen sich eine grofe
Bandbreite an ganz unterschiedlichen Gerichten verfeinern lasst.
Unsere Wurzmittel lassen Gemuse-, Fisch- und Fleischgerichte zu
einem deliRaten Genuss werden. Einfach zubereitet und einfach
ROstlich. Probieren Sie es aus!

s ol

Saucen, -ansdtze
& Wirzmittel



Holby

CLASSIC

Gulaschansatz
Ungarisch

10 kg =
Instant, wiirzige Sauce zu Gulasch 140 Rg (Gulaschansatz)

MISCHVERHALTNIS
Der ungarische Gulaschansatz schmecRkt besonders 130g:1lLiter
wiirzig. Fiir feurigen, ungarischen Gulasch fligen Sie
einfach frische PapriRa hinzu.

ZUBEREITUNG
RUhren Sie 130 g der Trockenmischung in einen Liter Raltes
Wasser ein und garen Sie es dann mit einem Kilogramm Fleisch.

ohne Palmoél
ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine vegan

Allergene: Reine
ART.-NR. 146
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CLASSIC

Jagersauce
Chasseur

PerfeRt auch als Festtagssuppe

Champignons, Butterpilze und Shiitake-Pilze in einer
cremigen Basis - ausgewogen und Rraftig im GeschmackR.
Eine Sauce, die auch als Festtagssuppe wunderbar
schmecRt! Passt auch hervorragend zu Wild- und
Fleischgerichten sowie Schnitzel.

ZUBEREITUNG

RUhren Sie 130g des Pulvers langsam in einen Liter FlUssigReit
ein und lassen es aufRochen. Unter gelegentlichem Umruhren
bei Rleiner Hitze gemal Kochzeit Rocheln lassen.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten, Sellerie

FULLMENGE

10 kg = 77 Liter

MISCHVERHALTNIS

130g:1lLiter

ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 149

SERVIERVORSCHLAG
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CLASSIC

Delihkatess Sauce

Zu Braten

Dieser Saucen-Klassiker sorgt fiir Rostlichen Geschmack
und passt zu allen Arten von Braten. Ein besonderer Tipp
flir die Weihnachtszeit: Rann auch mit LebkRuchengewiirz
verfeinert werden!

ZUBEREITUNG

Ruhren Sie 100 g der DelikRatess Sauce in einen Liter lauwarmes
Wasser ein. Unter haufigem Umrihren aufRochen und an-
schlieBend 3 bis 5 Minuten bei leichter Hitze Rochen lassen.
Gelegentlich umrihren.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten

FULLMENGE

10 kg = 100 Liter

MISCHVERHALTNIS

100g:1liter

ohne Zusatzstoffe
vegan

ART.-NR. 150
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CLASSIC

Weifle Sauce

Vegane Grundsauce

Sie lieben es vegan? Dann sollten Sie unbedingt die weie
Sauce vorritig haben. Sie eignet sich zum Uberbacken
und fiir viele Abwandlungen. Tipp: Das Sternenfrucht
Mango Konzentrat passt geschmacRlich sehr gut dazu.

ZUBEREITUNG

RUhren Sie 100 g von der Trockenmischung in einen Liter Raltes
Wasser ein, lassen es Rurz aufRochen und anschlieBend weitere
5 Minuten Rocheln.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

FULLMENGE

8 kg = 80 Liter

MISCHVERHALTNIS

100¢g:1lLiter

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene
vegan

ART.-NR. 151




SHolby

CLASSIC

Weif3e Sauce

Grundsauce -
FULLMENGE

12,5 kg = 125 Liter

Mit dieser hellgelben Grundsauce haben Sie eine wunder- MISCHVERHALTNIS

bare Saucenbasis, um daraus viele unterschiedliche Ge- 100 g: 1Liter
richte abzuleiten, zum Beispiel leckere Cremesuppen oder

Krautersaucen.

ZUBEREITUNG

RUhren Sie 100 g Trockenmischung in einen Liter Raltes Wasser ohne Zusatzstoffe
ein, lassen es Rurz aufkRochen und anschlieBend eine Minute vegetarisch

Rocheln lassen.

ART.-NR. 155
DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten, Milch, Ei

Es R6nnen Spuren von Soja und Sellerie enthalten sein.

SERVIERVORS G EAG] '
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SHoby

CLASSIC

Tomatensauce
Toscana

Frische, fruchtige Sauce

Freuen Sie sich auf eine fruchtige, wiirzige Tomatensauce
mit typisch italienischem GeschmacR, Sie ist im Handumdre-
hen zubereitet und eignet sich auch fiir Gratins und Pizzas.

ZUBEREITUNG

RUhren Sie 140 g in einen Liter Raltes, warmes oder heies
Wasser ein und lassen es aufkRochen. Anschlieend eine Minute
Rochen lassen.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

FULLMENGE

10 kg = 71 Liter

MISCHVERHALTNIS

140¢g:1Liter

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene
vegetarisch

ART.-NR. 153



Holby

CLASSIC

Gefliigelbratensaft

Instant, wiirzige Sauce zu Gefliigel

FULLMENGE

5 kg = 50 Liter
Eine besonders wiirzige Sauce, die jedem Gericht MISCHVERHALTNIS
ganz schnell GeschmacR verleiht. 100¢g:1Liter

ZUBEREITUNG
Ruhren Sie 100g in einen Liter Rochendes Wasser ein
und lassen Sie es dann aufRochen.

ohne Zusatzstoffe
DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten, Ei ART.-NR. 156
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CLASSIC

Schweinebratensaft

Instant, zum Verlangern lhres Bratenansatzes

Mit dieser Instantlosung verlangern Sie jeden Braten-
ansatz auf einfache Art und Weise. SchmecRkt mit seiner
leichten Kiimmelnote auch perfeRt zu Kohlrouladen.

ZUBEREITUNG
RiUhren Sie 100g in einen Liter Rochendes Wasser ein
und lassen Sie es Rurz aufRochen.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

Es RGnnen Spuren von Gluten, Ei, Soja, Milch, Sellerie, Senf und Sulfit enthalten sein.

FULLMENGE

10 kg = 100 Liter

MISCHVERHALTNIS

100¢g:1lLiter

ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene
vegan

ART.-NR. 157

SERVIERVORSCHLAGH
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CLASSIC

Rinderbratensauce

Kraftige Sauce zu Braten

Die Rinderbratensauce ist Rraftig im Geschmack und
verfeinert lhren Braten. Auch fiir Pfannengerichte eighet
sich diese Sauce hervorragend. Jetzt ausprobieren!

ZUBEREITUNG
RUhren Sie 120 g Saucenpulver in einen Liter Raltes Wasser
ein und lassen es aufrochen.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch, Sellerie, Soja, Gluten

FULLMENGE

9 kg = 84 Liter

MISCHVERHALTNIS

120 g:1Liter

ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 158
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CLASSIC

Brauner Grundfond

Vermeidung von Bratverlusten

Der braune Grundfond von Herby ist ideal, um eine
ausgewogene und Rraftige Sauce fiir gewiirztes Fleisch
zuzubereiten. Die ideale Basis fiir alle Ansdtze von
Fleischgerichten. Sehr ergibig, probieren Sie es aus!

ZUBEREITUNG
RUhren Sie 20g Pulver in einen Liter Raltes oder lauwarmes
Wasser ein und lassen es dann aufrochen. Nun geben Sie das

gewlrzte Fleisch hinzu, ohne es anzubraten und garen es darin.

Bei Bedarf Ronnen Sie den Fond mit etwas RouxdunRel binden.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

FULLMENGE

12,5 kg = 625 Liter

MISCHVERHALTNIS

20¢g:1lLiter

ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene
vegan

ART.-NR. 160

SERVIERVORSCHLAG
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CLASSIC

Rostzwiebel-
Schmorsauce

; 4 ) 10 kg = 60 Liter
Mit 40 % Rostzwiebeln

MISCHVERHALTNIS
200¢g:1lLiter
Der Bestseller aus dem Hause Herby iiberzeugt mit her-
vorragendem Geschmack und einem besonders einfachen
Handling. Die Rostzwiebel-Schmorsauce passt zu vielen
Arten von Braten und Schmorgerichten.

ohne Zusatzstoffe

ZUBEREITUNG vegetarisch

RlUhren Sie 200¢g in einen Liter Raltes Wasser ein und lassen
. . ART.-NR. 164
Sie es aufRochen. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine

Allergene: Gluten, Soja
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CLASSIC

currysauce

Pastos, fruchtig, cremig, pikant

Ein gutes Stiick Indien in der groBen Kiiche: Herby
Currysauce schmecRt herrlich fruchtig, angenehm cre-
mig und ausgewogen pikRant. Besonders geeignet fiir
die asiatische Kiiche. In Kombination mit Sternenfrucht
GetrankRekRonzentraten besonders Rostlich!

ZUBEREITUNG

Sie rihren 220 g in einen Liter Raltes Wasser ein, lassen
es unter RUhren aufrochen und anschlielend eine Minute
weiterRocheln.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch, Sellerie

FULLMENGE

5 kg = 23 Liter

MISCHVERHALTNIS

220 g:1lLiter

ohne Zusatzstoffe

vegetarisch

ART.-NR. 166

SERVIERVORSCHLAG
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CLASSIC

Klarer Bratensaft

Fiir alle Braten geeignet

Der Rlare Bratensaft von Herby verleiht vielen Gerichten,
ob mit oder ohne Fleisch, einen leckReren GeschmacR!
Auch fiir Kohlgerichte, Hackfleisch & Co. geeignet.

ZUBEREITUNG

RUhren Sie 100 g Pulver langsam in einen Liter Raltes Wasser
ein und lassen Sie es unter Ruhren aufRochen. Dann bei Rleiner
Hitze gemal Kochzeit Rochen lassen.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

SERVIERVORSCHLAG

FULLMENGE

10 kg = 100 Liter

MISCHVERHALTNIS

100g:1liter

ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene

ART.-NR. 168
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Holby

CLASSIC

Sauce Hollandaise

Granuliert )
FULLMENGE

8 kg = 38 Liter

Die Sauce Hollandaise von Herby ist vielfaltig zu ver- MISCHVERHALTNIS
wenden, schmecRkt wiirzig und bleibt stabil im Bain Marie. 260g:1Liter
Tipp: Uberbacken Sie nach Herzenslust Gemiise, Fleisch

und Fisch aller Art mit dieser Sauce.

ZUBEREITUNG
Geben Sie 260¢g in einen Liter Rochendes Wasser und lassen Sie ohne Zusatzstoffe
es unter Rihren aufRochen. AnschlieBend bei schwacher Hitze vegetarisch

ca. 3 Minuten Rocheln lassen und gelegentlich umrihren.

ART.-NR. 189
DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch, Ei

Es RGnnen Spuren von Gluten, Soja, Sellerie und Sulfit enthalten sein.
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SAUCEN, -ANSATZE & WURZMITTEL

SHoby

CLASSIC

Sauce Bearnaise

Pastos

Die Sauce Béarnaise von Herby schmecRkt wiirzig und
bleibt stabil im Bain Marie. Tipp: Uberbacken Sie nach
Herzenslust Gemiise und Fisch aller Art mit dieser Sauce!

ZUBEREITUNG

RUhren Sie die Masse langsam in heilBe FlussigReit ein und
lassen es dann aufRochen. Nun bei Rleiner Hitze gemal Kochzeit
Rochen lassen und dabei gelegentlich umrihren.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch, Ei

FULLMENGE

5 kg = 14 Liter

MISCHVERHALTNIS

360g:1liter

ohne Zusatzstoffe

vegetarisch

ART.-NR. 171

SERVIERVORSCHLAG
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Zitronen-Buttersauce

Frische, fruchtige Sauce §
FULLMENGE

5 kg = 26,5 Liter
Die frische, fruchtige Zitronen-Buttersauce in pastoser MISCHVERHALTNIS
Qualitdt hat eine Rraftige, gelbe Farbe. Damit werden Fisch, 190 g: 1Liter
Geflligel, Spargel und vieles mehr perfekt abgerundet.

ZUBEREITUNG
Geben Sie 190 g von der Paste in einen Liter Raltes Wasser

und Rochen alles unter Ruhren auf. Dann eine Minute Rocheln ohne Zusatzstoffe
lassen. vegetarisch
DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine ART.-NR. 178

Allergene: Milch, Gluten, Ei
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CLASSIC

Saft zum Braten

Ohne Allergene

Der Bratensaft ist Rraftig im Geschmack und veredelt
viele Gerichte. Er ist mit seinen Aromen fiir alle Fleisch-
sorten geeignet. Jetzt ausprobieren!

ZUBEREITUNG
100 g Pulver in einen Liter Raltes Wasser einruhren, unter
RUhren aufRochen und eine Minute leicht Rochen lassen.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

FULLMENGE

15 kg = 150 Liter

MISCHVERHALTNIS

100¢g:1lLiter

ohne Palmél
ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene
vegetarisch

ART.-NR. 181
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Cremesaucen-Basis

Ziiricher Geschnetzeltes

Mit dieser Basis verleihen Sie im Handumdrehen Ge-
schnetzeltem eine cremige Sauce nach typischer Ziiricher
Art. SchmecRkt auch perfekt zu Geflligelgerichten.

ZUBEREITUNG

RUhren Sie 200 ¢ Fix fluir Cremesauce in lauwarmes Wasser
ein und lassen Sie es unter Ruhren aufkRochen. Sie Ronnen die
Saucenbasis individuell abwandeln und weiter verfeinern,
zum Beispiel mit Geschnetzeltem oder GemduUse.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten, Milch

Es R6nnen Spuren von Ei, Soja, Sellerie, Senf und Sulfit enthalten sein.

FULLMENGE

7 kg = 37 Liter

MISCHVERHALTNIS

200¢g:1lLiter

ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 639
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Fix fiir
siif-saure Sauce

Fiir asiatische Gerichte

Diese Grundzubereitung in pastoser Qualitdt eighet
sich gut fiir viele asiatische Gerichte, zum Beispiel mit
Gemiise, Ananas, Erdniissen oder Pilzen. Ihr ausgewo-
gen siiB-saurer GeschmacR passt hervorragend zu Rind,
Schwein, Gefliigel- oder Fischgerichten.

ZUBEREITUNG

Das geht wortwortlich fix: Einfach 200g der Paste auf einen
Liter Wasser geben und Rurz aufRochen. Fix fur stB-saure
Sauce ist eine Grundzubereitung flir asiatische Gerichte und
ist vielseitig einsetzbar.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

Es RGnnen Spuren von Gluten, Ei, Soja, Milch, Sellerie, Senf und Sulfit enthalten sein.

FULLMENGE

7 kg = 35 Liter

MISCHVERHALTNIS

200 ¢g:1Liter

ohne Palmaol

ohne Zusatzstoffe

ohne Allergene
vegan

ART.-NR. 640

SERVIERVORSCHLAG
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Paprikasauce

Fiir Fleisch, Fisch und vegetarische Gerichte

Ein echter Tausendsassa in der gro3en Kiiche: Die fruch-
tige, frische Sauce ist vielseitig einsetzbar und verfeinert
als Rostliche Basiszutat Fleisch, Fisch und vegetarische
Gerichte. Probieren Sie es aus!

ZUBEREITUNG

RUhren Sie 160 g in einen Liter lauwarmes Wasser ein und
lassen Sie es unter haufigem Umrihren aufRochen. An-
schlieBend bei leichter Hitze 10 Minuten Rochen lassen und
gelegentlich umrihren.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten

Es RGnnen Spuren von Krebs, Ei, Fisch, Erdnissen, Soja, Milch, Schalen-
frichten, Sellerie, Senf, Sesam, Sulfit, Lupine und Weichtieren enthalten sein.

FULLMENGE

6 kg = 37,5 Liter

MISCHVERHALTNIS

160g:1liter

ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 655
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CLASSIC

Lachs-Dill-Sauce

Perfekrt zum Gratinieren und fiir Gemiise

FULLMENGE

2,5 kg = 14 Liter
Diese Rostliche Sauce ist perfeRt fiir Pasta, zum Grati- MISCHVERHALTNIS
nieren von Gemiisegerichten und eignet sich auch als 200¢g:1Liter
Basis fiir leckere Suppen. Jetzt ausprobieren!
ZUBEREITUNG
Geben Sie 200¢g Pulver in einen Liter Raltes, warmes oder
Rochendes Wasser und Rochen Sie alles unter standigem ohne Palmol
Ruhren auf. AnschlieBend halb zugedeckt 5 Minuten langsam ohne Zusatzstoffe

Rochen lassen, regelmaig umrihren.

ART.-NR. 1331
DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten, Fisch, Soja, Milch

Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen Rénnen nicht ausgeschlossen werden.

SHSCHIAT #7
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Ricotta-Spinat-Sauce

PerfeRt fiir Pasta, Gemiise und Fisch

Zaubern Sie im Handumdrehen eine Rostliche Ricotta-
Spinat-Sauce zum Beispiel zu Pasta, Gratins und Gemiise.

ZUBEREITUNG

200 g Pulver mit Schneebesen in einen Liter Raltes, warmes
oder Rochendes Wasser einrlhren und unter Rihren aufRochen
lassen. Unter ofterem Umruhren halb zugedeckt 5 Minuten
langsam Rochen lassen.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten, Milch, Soja

FULLMENGE

2,5 kg = 14 Liter

MISCHVERHALTNIS

200¢g:1lLiter

ohne Palmaol
ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 1332
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Kase-Spechk-Sauce

Ideal fiir Pasta-, Kartoffel-, Ei- und Gemiisegerichte

Kostlicher Kdase und herzhafter SpecR in einer ausge-
wogenen, Rraftigen Sauce bringen GeschmacR in Pasta-,
Kartoffel- und Gemiisegerichte.

ZUBEREITUNG

Geben Sie 200¢g Pulver in einen Liter Raltes, warmes oder
Rochendes Wasser und Rochen Sie alles unter standigem
RuUhren auf. AnschlieBend halb zugedeckt 5 Minuten langsam
Rochen lassen, dabei regelmagig umrihren.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten, Milch, Ei, Soja

FULLMENGE

2,5 kg = 14 Liter

MISCHVERHALTNIS

200 ¢g:1Liter

ohne Zusatzstoffe

ART.-NR. 1333
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Wiirzmittel
Rahmissimo

Fiir feines Gemiise

Damit beRommt jedes Gemiise ein wiirziges,
ausgewogenes Aroma, mit leichter Rahmbindung.

ZUBEREITUNG

Nach GeschmacR: Streuen Sie 60g des Wurzmittels Uber das
Gemuse, mischen alles Rurz durch und anschlieBend einfach
bei 100°C dampfen. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch

Es R6nnen Spuren von Gluten, Ei, Soja, Sellerie, Senf und Sulfit enthalten sein.

FULLMENGE

6 kg

MISCHVERHALTNIS

60 g:1hkg Gemiise

ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 122
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Porterhouse Gewiirz

LecRer zu Fleisch, Gegrilltem und Eierspeisen

Fleisch, Gegrilltes und Eierspeisen bekommen mit diesem
Wiirzmittel ganz schnell eine besondere Note, ohne den
EigengeschmacR zu iliberdecken. Zum Beispiel fiir Braten,
Schweinenacken und BratRartoffeln sowie alle Fleisch-
gerichte geeignet.

ZUBEREITUNG
Einfach vor dem Garen (oder besser: nach dem Garen!) direkRt
auf das Fleisch streuen. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe:
Mononatriumglutamat, Disodium-5-Ribonucleotid
Allergene: Gluten, Sellerie

FULLMENGE

5hkg

MISCHVERHALTNIS

15g:1Rkg Fleisch

ohne Palmél
vegetarisch

ART.-NR. 274




CLASSIC &\o

BEILAGEN
& ZUSATZE

Die richtige Beilage Rann ein ganzes Mend aufwerten und es
geschmacRlich optimal unterstltzen. Wir bieten dazu Klassiker,
die sich mit vielen unterschiedlichen Gerichten perfekRt Rombi-
nieren lassen und einfach lecker sind.

Beilagen & Zusdtze
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Kartoffelpiiree

Komplett

Das goldgelbe, lockere Kartoffelpiiree schmeckt Rostlich
und Romplettiert viele unterschiedliche Gerichte!

ZUBEREITUNG
Messen Sie das Wasser laut Dosierungshinweis ab und bringen
es zum Kochen. Reduzieren Sie die Energiezufuhr und rih-

ren dann die entsprechende Menge Pulver in das nicht mehr
Rochende Wasser ein. Kurz umruhren, fertig!

DOSIERUNG
200¢g Pulver + 11 Wasser | 4500 g Pulver + 22,51 Wasser

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch, Soja

*ohne technologische Wirkung im zubereiteten ProduRt, deshalb ist die Kennzeichnung
von Zusatzstoffen auf SpeiseRarten (gem.§9 ZZulV) nicht erforderlich.

SERVIERVORSCHLAG

FULLMENGE

x4, ,5Rg =4 x27 kg

MISCHVERHALTNIS

200¢g:1lLiter

ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 173
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CLASSIC

Hochhalorisches ©
Pulver

2kg
Zum Anreichern der Nahrung
MISCHVERHALTNIS

10g:150ml
Das hochRalorische Pulver von Herby eignet sich
hervorragend, um sowohl Speisen als auch Getranke 0
Ralorisch aufzuwerten. Das Pulver lGst sich perfekt \ 0 @ ‘
in Ralten und heiBen Fliissigkeiten auf.
+" ohne Palmfett
+ ohne Zusatzstoffe
+ ohne Allergene
+ vegetarisch

ZUBEREITUNG
Pro Portion geben Sie 10 g Pulver in 150 ml Flussnghelt
und verrihren alles. Fertig!

ART.-NR. 270

LEICHT ZU
INTEGRIEREN!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

bl
14y

BEILAGEN & ZUSATZE
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FRUCHT-
KALTSCHALEN

Fruchtiger Genuss zu jeder Saison? Dafur gibt es die leckReren
FruchtRaltschalen mit gefriergetrockRneten Fruchten und

eine Grundcreme von Herby CLASSIC. Die InstantproduRte sind
leicht zuzubereiten, Uberzeugen durch hochwertige Qualitat
und sind besonders fruchtig. Genief3en Sie unsere grofe Aus-
wahl an unterschiedlichen GeschmacRsrichtungen!

Fruchtkaltschalen
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Fruchthaltschale
Waldfrucht

Instant, mit gefriergetrockneten Friichten

Diese Instant-Fruchtsuppe enthalt gefriergetrockRnete
Waldfriichte und Rann perfekRt mit Quark, Joghurt,
Buttermilch und vielem mehr variiert werden. Hier sind
der Kreativitat Reine Grenzen gesetzt. Tipp: Eighet sich

auch hervorragend als Fruchtsauce fiir Eis oder Dessert.

ZUBEREITUNG

Rihren Sie 180 g Pulver in einen Liter Raltes Wasser ein und
lassen es ca. 15 bis 20 Minuten ziehen. AnschlieBend nochmals
umrlhren und gut geRuhlt servieren. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

SERVIERVORSCHLAG

FULLMENGE

12,5 kg = 69 Liter

MISCHVERHALTNIS

180g:1liter

ohne Palmél
ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene
vegetarisch

ART.-NR. 227
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Fruchthaltschale
Pflaume

Instant, mit gefriergetrockneten Friichten

Die Instant-Fruchtsuppe mit gefriergetrockneten
Pflaumenstilicken Rann perfekRt mit Quark, Joghurt,
Buttermilch und vielem mehr variiert werden. Hier sind
der Kreativitat Reine Grenzen gesetzt. Tipp: Eighet sich

auch hervorragend als Fruchtsauce fiir Eis oder Dessert.

ZUBEREITUNG

RUhren Sie 180 g Pulver in einen Liter Raltes Wasser ein und
lassen es ca. 15 bis 20 Minuten ziehen. AnschlieBend nochmals
umrihren und gut geRuhlt servieren. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

FULLMENGE

12,5 kg = 69 Liter

MISCHVERHALTNIS

180g:1liter

ohne Palmél
ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene
vegetarisch

ART.-NR. 228
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Fruchthaltschale
Erdbeere -

e . o 1235 hg = 69 Liter
Instant, mit gefriergetrockneten Friichten
MISCHVERHALTNIS

180g:1liter
Die Instant-Fruchtsuppe mit gefriergetrockneten Erd-
beeren Rann perfekRt mit Quark, Joghurt, Buttermilch und
vielem mehr variiert werden. Hier sind der Kreativitat
Reine Grenzen gesetzt. Tipp: Eighet sich auch hervorra-
gend als Fruchtsauce fiir Eis oder Dessert. ohne Palmél
ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene

ZUBEREITUNG .
vegetarisch

Rihren Sie 180 g Pulver in einen Liter Raltes Wasser ein und
lassen es ca. 15 bis 20 Minuten ziehen. AnschlieBend nochmals
umrlhren und gut geRuhlt servieren. Fertig!

ART.-NR. 230

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

SERVIERVORSCHLAG
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Fruchthaltschale
Maracuja-Aprikose

Instant, mit gefriergetrockneten Friichten

Die Instant-Fruchtsuppe mit gefriergetrockneten
Friichten ist besonders an warmeren Tagen eine Rostliche
Erfrischung und Rann perfekRt mit Quark, Joghurt, But-
termilch und vielem mehr variiert werden. Hier sind der
Kreativitdat Reine Grenzen gesetzt. Tipp: Eighet sich auch
hervorragend als Fruchtsauce fiir Eis oder Dessert.

ZUBEREITUNG

Riihren Sie 180 g Pulver in einen Liter Raltes Wasser ein und
lassen es ca. 15 bis 20 Minuten ziehen. AnschlieBend nochmals
umrihren und gut geRuhlt servieren. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

FULLMENGE

12,5 kg = 69 Liter

MISCHVERHALTNIS

180g:1liter

ohne Palmél
ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene
vegetarisch

ART.-NR. 231
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Fruchthaltschale
Himbeere

e . o 1235 hg = 69 Liter
Instant, mit gefriergetrockneten Friichten
MISCHVERHALTNIS

180g:1liter
Die Instant-Fruchtsuppe mit gefriergetrockneten Him-
beeren ist eine Rostliche Erfrischung und Rann perfekt
mit Quark, Joghurt, Buttermilch und vielem mehr variiert
werden. Hier sind der Kreativitdt Reine Grenzen gesetzt.
Tipp: Eignet sich auch hervor-ragend als Fruchtsauce fiir ohne Palmél
Eis oder Dessert. ohne Zusatzstoffe

ohne Allergene

vegetarisch
ZUBEREITUNG

RUhren Sie 180 g Pulver in einen Liter Raltes Wasser ein und ART.-NR. 232
lassen es ca. 15 bis 20 Minuten ziehen. AnschlieBend nochmals
umriuhren und gut geRuhlt servieren. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine
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Fruchthaltschale
Heidelbeere

. " . 12,5 kg = 69 Liter
Instant, mit gefriergetrockneten Friichten
MISCHVERHALTNIS

180g:1liter
Die Instant-Fruchtsuppe mit gefriergetrockneten
Heidelbeeren ist besonders an warmeren Tagen eine
RoOstliche Erfrischung und Rann perfekRt mit Quark,
Joghurt, Buttermilch und vielem mehr variiert werden.
Hier sind der Kreativitat Reine Grenzen gesetzt. ohne Palmél
Tipp: Eighet sich auch hervorragend als Fruchtsauce ohne Zusatzstoffe
fiir Eis oder Dessert. ohne Allergene

vegetarisch

ZUBEREITUNG ART.-NR. 236
RUhren Sie 180 g Pulver in einen Liter Raltes Wasser ein und

lassen es ca. 15 bis 20 Minuten ziehen. AnschlieBend nochmals

umridhren und gut geRuhlt servieren. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine
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Fruchthaltschale
Sanddorn-Banane

Instant, mit gefriergetrockneten Friichten

Geniefen Sie diese Instant-Fruchtsuppe mit gefrierge-
trockneten Friichten aus Sanddorn und exotischer
Banane. Sie Rann perfekRt mit Quark, Joghurt, Butter-
milch und vielem mehr variiert werden. Hier sind der
Kreativitat Reine Grenzen gesetzt. Tipp: Eighet sich auch
hervorragend als Fruchtsauce fiir Eis oder Dessert.

ZUBEREITUNG

RUhren Sie 180 g Pulver in einen Liter Raltes Wasser ein und
lassen es ca. 15 bis 20 Minuten ziehen. AnschlieBend nochmals
umrlhren und gut geRuhlt servieren. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

SERVIERVORSCHLAG

FULLMENGE

12,5 kg = 69 Liter

MISCHVERHALTNIS

180g:1liter

ohne Palmél
ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene
vegetarisch

ART.-NR. 237
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Fruchthaltschale
Aprihkose

Instant, mit gefriergetrockneten Friichten

Die gefriergetrockneten AprikRosenstiicke sorgen in
dieser lecReren FruchtRaltschale bei sommerlichen
Temperaturen fiir eine Rostliche Erfrischung und Rann
perfekRt mit Quark, Joghurt und Buttermilch und vielem
mehr variiert werden. Hier sind der Kreativitdt Reine
Grenzen gesetzt. Tipp: Eignet sich auch hervorragend als
Fruchtsauce fiir Eis oder Dessert.

ZUBEREITUNG

RUhren Sie 180 g Pulver in einen Liter Raltes Wasser ein und
lassen es ca. 15 bis 20 Minuten ziehen. AnschlieBend nochmals
umrihren und gut geRuhlt servieren. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

FULLMENGE

12,5 kg = 69 Liter

MISCHVERHALTNIS

180g:1liter

ohne Palmél
ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene
vegetarisch

ART.-NR. 238

SERVIERVORSCHLAG
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Fruchthaltschale
Sauerkirsche

Instant, mit gefriergetrockneten Friichten

Die gefriergetrockneten SauerRirschenstilicke sorgen in
dieser leckReren FruchtRaltschale vor allem bei sommer-
lichen Temperaturen fiir eine Rostliche Erfrischung und
Rann perfekRt mit QuarR, Joghurt und Buttermilch und
vielem mehr variiert werden. Hier sind der Kreativitat
Reine Grenzen gesetzt. Tipp: Eighet sich auch hervorra-
gend als Fruchtsauce fiir Eis oder Dessert.

ZUBEREITUNG

Rihren Sie 180 g Pulver in einen Liter Raltes Wasser ein und
lassen es ca. 15 bis 20 Minuten ziehen. AnschlieBend nochmals
umrihren und gut geRuhlt servieren. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

SERVIERVORSCHLAG

FULLMENGE

12,5 kg = 69 Liter

MISCHVERHALTNIS

180g:1liter

ohne Palmél
ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene
vegetarisch

ART.-NR. 240
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Fruchthaltschale
Exotica

) ) . 12,5 kg = 69 Liter
Instant, mit gefriergetrockneten Friichten
MISCHVERHALTNIS

180g:1liter
Die FruchtRaltschale Exotica mit gefriergetrockneten
Friichten ist besonders an warmeren Tagen eine Rostliche
Erfrischung und Rann perfekRt mit Quark, Joghurt, But-
termilch und vielem mehr variiert werden. Hier sind der
Kreativitdat Reine Grenzen gesetzt. Tipp: Eighet sich auch ohne Palmél
hervorragend als Fruchtsauce fiir Eis oder Dessert. ohne Zusatzstoffe

ohne Allergene

vegetarisch
ZUBEREITUNG

Riihren Sie 180 g Pulver in einen Liter Raltes Wasser ein und ART.-NR. 243
lassen es ca. 15 bis 20 Minuten ziehen. AnschlieBend nochmals
umrihren und gut geRuhlt servieren. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine
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Fruchthaltschalen-
Mix mit vier Sorten

Exotica-Fruchtmix, Erdbeere,
Maracuja-AprikRose und SauerkRirsche

Der FruchtRaltschalen-Mix mit gefriergetrockneten
Friichten ist ein erfrischender Genussund Rann perfekt
mit Quark, Joghurt, Buttermilch und vielem mehr variiert
werden. Hier sind der Kreativitat Reine Grenzen gesetzt.
Tipp: Eignet sich auch hervorragend als Fruchtsauce fiir
Eis oder Dessert.

ZUBEREITUNG

Rihren Sie 180 g Pulver in einen Liter Raltes Wasser ein und
lassen es ca. 15 bis 20 Minuten ziehen. AnschlieBend nochmals
umrihren und gut geRlhlt servieren. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

FULLMENGE

4x5Rkg = 4 x 28 Liter

MISCHVERHALTNIS

180g:1liter

ohne Palmél
ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene
vegetarisch

ART.-NR. 244
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DESSERTS

Darf es noch etwas Nachtisch sein? Die ROstlichen Varianten von
Herby CLASSIC verbinden Abwechslung mit GeschmacRk, eignen
sich perfekRt zum Sturzen und Ronnen auf Platten oder in deRora-
tiven Glasern optisch ansprechend serviert werden.

Desserts
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Rote Griitze

Mit 17 % Friichten

FULLMENGE

3 kg =10 Liter
Rote Griitze ist ein echter Nachtisch-Klassiker aus MISCHVERHALTNIS
allerlei fruchtigen Beeren und Kirschen. Das herrlich 300 ¢g:1Liter
frische und suB-saure Dessert macht Loffel flir Loffel
zu einem Hochgenuss.

ZUBEREITUNG

Ruhren Sie 300g in einen Liter Rochendes Wasser ein. ohne Palmfett

Nun wie gewlnscht portionieren und Ralt stellen. Fertig! ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine vegan

Allergene: Reine
ART.-NR. 332
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Panna Cotta

Pulver zum Kochen )
FULLMENGE

3 kg = 30 Liter

GenieBlen Sie eine echte italienische Spezialitat. Herby MISCHVERHALTNIS
Panna Cotta ist frisch, leicht im Geschmack und tiber- 100 g: 1Liter
zeugt mit einem Rostlich zartem Schmelz.

ZUBEREITUNG

Von der unter Dosierung angegebenen Menge Milch etwas ab-

nehmen und mit dem erforderlichen Pulver gut verriuhren. ohne Palmfett
Restliche Milch in den Kochtopf geben, ZucRer hinzufligen und ohne Zusatzstoffe
aufrochen lassen. Das angerihrte Pulver hinzufligen und unter ohne Allergene
standigem RUhren aufRochen lassen. Die Speise von der Koch- vegetarisch
stelle nehmen oder Dampfzufuhr zum Kessel unterbrechen.

Das fertige Dessert zum ErRalten in bereit gestellte, mit Wasser ART.-NR. 337

ausgespulte Formen oder GefaBe flllen.

DOSIERUNG
100 g Pulver + 11 Milch oder Sahne = 11 Portionen

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine
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Sahnepudding

Pulver zum Kochen .
FULLMENGE

2,5 kg = 35,7 Liter
Der Herby Sahnepudding ist nicht nur pur ein wahrer MISCHVERHALTNIS
Genuss, sondern lasst sich auch wunderbar mit allen 70 g:1Liter
Sternenfrucht 1+19 GetrankRekRonzentraten zu einem
ROstlichen Nachtisch Rombinieren.

ZUBEREITUNG

Von der unter Dosierung angegebenen Menge Milch etwas ab- ohne Palmfett
nehmen und mit dem erforderlichen Pulver gut verriuhren. ohne Allergene
Restliche Milch in den Kochtopf geben, ZuckRer hinzufligen und vegetarisch
aufRochen lassen. Das angeruhrte Pulver hinzufliigen und unter

standigem Rihren aufRochen lassen. Die Speise von der Koch- ART.-NR. 350

stelle nehmen oder Dampfzufuhr zum Kessel unterbrechen.
Das fertige Dessert zum ErRalten in bereit gestellte, mit Wasser
ausgesplulte Formen oder Gefaie fullen.

DOSIERUNG

70¢g Pulver + 90g ZucRer + 11 Milch = 11 Portionen

630¢g Pulver + 810g ZucRer + 91 Milch = 100 Portionen
2,5Rg Pulver + 3,2 Rg ZucRer + 361 Milch = 396 Portionen

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Farbstoff: Beta Carotin
Allergene: Reine

SERVIERVORSCHLAG
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Erdbeerpudding

Pulver zum Kochen )
FULLMENGE

2,5 kg = 35,7 Liter
GenieBen Sie mit jedem Loffel Herby Erdbeerpudding den MISCHVERHALTNIS
unverwechselbaren GeschmacR fruchtiger Erdbeeren. 70g:1Liter
Das Rostliche, rosafarbene Dessert ist ein Gaumenschmaus
flir jedermann.

ZUBEREITUNG

Von der unter Dosierung angegebenen Menge Milch etwas ab- ohne Palmfett
nehmen und mit dem erforderlichen Pulver gut verrihren.

Restliche Milch in den Kochtopf geben, ZucRer hinzufligen und ART.-NR. 353

aufrochen lassen. Das angerihrte Pulver hinzufligen und unter
standigem RuUhren aufRochen lassen. Die Speise von der Koch-
stelle nehmen oder Dampfzufuhr zum Kessel unterbrechen.

Das fertige Dessert zum ErRalten in bereit gestellte, mit Wasser
ausgespulte Formen oder Gefaie fullen.

DOSIERUNG

70¢g Pulver + 90¢g ZucRer + 11 Milch = 11 Portionen

630¢g Pulver + 810g ZucRer + 91 Milch = 100 Portionen
2,5Rg Pulver + 3,2 Rg ZucRer + 361 Milch = 396 Portionen

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Farbstoff: echtes Karmin
Allergene: Milch
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Vanillepudding

Pulver zum Kochen

Der Herby Vanillepudding ist nicht nur pur ein wahrer
Genuss, sondern lasst sich auch wunderbar mit allen
Sternenfrucht 1+19 GetrankRekRonzentraten zu einem
ROstlichen Nachtisch Rombinieren.

ZUBEREITUNG

Von der unter Dosierung angegebenen Menge Milch etwas ab-
nehmen und mit dem erforderlichen Pulver gut verrihren.
Restliche Milch in den Kochtopf geben, ZuckRer hinzufligen und
aufRochen lassen. Das angerihrte Pulver hinzufliigen und unter
standigem RUhren aufRochen lassen. Die Speise von der Koch-
stelle nehmen oder Dampfzufuhr zum Kessel unterbrechen.

Das fertige Dessert zum ErRalten in bereit gestellte, mit Wasser
ausgespllte Formen oder GefaBe fullen.

DOSIERUNG

70¢g Pulver + 90g ZucRer + 11 Milch = 11 Portionen

630¢g Pulver + 810g ZucRer + 91 Milch = 100 Portionen
2,5Rg Pulver + 3,2 Rg ZucRer + 361 Milch = 396 Portionen

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch

RVIERVORSCHLAG

FULLMENGE

2,5 kg = 35,7 Liter

MISCHVERHALTNIS

70 g:1Liter

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 354
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Schokoladenpudding

Pulver zum Kochen

SchoRoladenpudding ist ein echter Kindheits-Klassiker,
der jetzt mit Herby im altbekRannten vollmundigen
GeschmacRk wieder auf den Tisch Rommt. Genief3en Sie
den ausgewogenen und runden SchokRoladengeschmack
dieses Kochpuddings!

ZUBEREITUNG

Von der unter Dosierung angegebenen Menge Milch etwas ab-
nehmen und mit dem erforderlichen Pulver gut verriuhren.
Restliche Milch in den Kochtopf geben, Zucker hinzufliigen und
aufrochen lassen. Das angerihrte Pulver hinzufligen und unter
standigem RUhren aufRochen lassen. Die Speise von der Koch-
stelle nehmen oder Dampfzufuhr zum Kessel unterbrechen.

Das fertige Dessert zum ErRalten in bereit gestellte, mit Wasser
ausgespulte Formen oder GefaBe flllen.

DOSIERUNG

80¢g Pulver + 110g ZucRer + 11 Milch = 11 Portionen

720 g Pulver + 1000 g Zucker + 91 Milch = 100 Portionen
2,5Rg Pulver + 3,46 Rg ZucRer + 361 Milch = 396 Portionen

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

FULLMENGE

2,5 kg = 31Liter

MISCHVERHALTNIS

80¢g:1Liter

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
ohne Allergene
vegetarisch

ART.-NR. 355

SERVIERVOR




Holby

CLASSIC

Grief3 Flammeri

Pulver zum Kochen mit MandelgeschmacRk

Dieser Rlassische GrieBpudding mit Rostlichem Mandel-
geschmacR ist der ideale Nachtisch fiir viele Gerichte aus
der groBlen Kiiche.

ZUBEREITUNG

Von der unter Dosierung angegebenen Menge Milch etwas ab-
nehmen und mit dem erforderlichen Pulver gut verruhren.
Restliche Milch in den Kochtopf geben, Zucker hinzufliigen und
aufRochen lassen. Das angerithrte Pulver hinzufligen und unter
standigem RUhren aufRochen lassen. Die Speise von der Koch-
stelle nehmen oder Dampfzufuhr zum Kessel unterbrechen.

Das fertige Dessert zum ErRalten in bereit gestellte, mit Wasser
ausgespulte Formen oder GefaBe flllen.

DOSIERUNG

80¢g Pulver + 90¢g ZucRer + 11 Milch = 11 Portionen

630¢g Pulver + 710g Zucker + 91 Milch = 100 Portionen
2,5Rg Pulver + 3,2Rg ZucRer + 361 Milch = 396 Portionen

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten

6

SERVIERY GRS
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FULLMENGE

3 kg = 37,5 Liter

MISCHVERHALTNIS

80¢g:1lLiter

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 357

DESSERTS



Holby

CLASSIC

Vanillesauce

Instant

Herby Vanillesauce ist schnell zubereitet und Rront
unterschiedlichste Desserts mit dem Geschmack Rost-
licher Vanille.

ZUBEREITUNG
Die erforderliche Menge geRUhlte Milch* (KihlschrankRtem-
peratur) in ein RUhrgefal geben. Die abgewogene Menge
Pulver einstreuen und verrihren. Nach 10 Minuten nochmals
durchrihren. Die fertige Sauce danach verbrauchen.

*Zur Zubereitung der Sauce nur pasteurisierte oder abgeRochte Milch verwenden.

DOSIERUNG
100 g Pulver + 11 Milch = 55 Portionen

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch

- My A
JERVORSGH L AGH

Yale v i’

FULLMENGE

4 x 3Rkg = 120 Liter

MISCHVERHALTNIS

100g:1liter

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 358
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SHoby

CLASSIC

Basiscreme

Neutral

Mit der Basiscreme von Herby bereiten Sie in Riirzester
Zeit eine Rostliche Cremespeise her, die Sie nach Herzens-
lust mit unterschiedlichen Zutaten verfeinern Ronnen.

Zudem eignet Sie sich auch hervorragend als Kuchencreme.

ZUBEREITUNG OHNE KONZENTRAT

Geben Sie einen Liter Raltes Wasser in einen Ruhrbecher und
fligen 280¢g Grundcremepulver hinzu. Dann mit einem Mixer
auf niedrigster Stufe Rurz verrihren. AnschlieBend 2 bis 3 Minu-
ten auf hochster Stufe aufschlagen und dabei weitere Zutaten
wie Vanillezucker, KakRao, SchoRosplitter etc. beimengen. Bis
zum Verzehr Ralt stellen.

ZUBEREITUNG MIT GETRANKEKONZENTRAT

Geben Sie einen Liter Raltes Wasser in einen Ruhrbecher und
fligen 220 g Grundcremepulver hinzu. Dann mit einem Mixer auf
niedrigster Stufe Rurz verrihren. Dann ca. 2 Minuten auf hochs-
ter Stufe aufschlagen. Je nach GeschmacR 125 bis 175 ml des
puren GetrankReRonzentrates hinzufligen und solange mixen, bis
eine homogene Creme entsteht. Bis zum Verzehr Ralt stellen.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch

FULLMENGE

2,5 kg = 9 Liter

MISCHVERHALTNIS

280¢g:11 Wasser

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 540




Holby

CLASSIC

Mousse Stracciatella

Dessertcremepulver )

FULLMENGE

2,5hg
Die cremig-leichte Herby Mousse mit dem schokoladigen =108 Portionen
GeschmacR Rostlicher Stracciatella ist auBergewdhnlich MISCHVERHALTNIS
lecker. 300¢g:1Liter
ZUBEREITUNG

Geben Sie einen Liter geRuhlte Milch* in ein Ruhrgefal. Nun
300 ¢g Pulver einstreuen und mit einem RUhrgerat auf langsamer

Stufe verrUhren. Danach mit einem Ruhrgerat auf hochster ohne Zusatzstoffe
Stufe flr ca. 5 bis 10 Minuten Rrdftig aufschlagen, bis Sie eine vegetarisch
cremige Konsistenz erhalten. Der Aufschlag beeinflusst die

EndfestigReit. Flllen Sie das Dessert nun in eine passende ART.-NR. 550

Schale und stellen es fir ca. eine Stunde Ralt. Fertig!

*Zur Zubereitung des Desserts nur pasteurisierte oder abgeRochte Milch verwenden.
Ebenso wie frische Milch muss auch die Mousse bis zum Verbrauch gut geRihlt werden.

DOSIERUNG
300¢g Pulver + 11 Milch = 13 Portionen
2500¢g Pulver + 8,31 Milch = 108 Portionen

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Soja, Milch

Technologisch unvermeidliche Spuren von Allergenen Rénnen nicht ausgeschlossen werden.

SERVIERVORSCHEAG]

DESSERTS



SHoby

CLASSIC

Basis fiir
Bayerische Creme

Dessertcremepulver

Mit dieser Basis schaffen Sie eine Rostliche bayerische
Grundcreme, die Sie nach Herzenslust weiter verfei-
nern Ronnen, zum Beispiel mit FruchtRaltschalen als

Dessertsauce oder mit allen SternenfruchtkRonzentraten.

ZUBEREITUNG

Geben Sie 400 g Pulver, einen Liter Ralte Schlagsahne* und
einen Liter Raltes Wasser in ein Rihrgefal. Nun alles auf
langsamer Stufe verrihren. Danach mit einem Ruhrgerat auf
hochster Stufe fur ca. 5 Minuten Rraftig aufschlagen, bis Sie
eine cremige Konsistenz erhalten. Individuell abschmecRen,
portionieren und flr mindestens eine Stunde Raltstellen.

*Zur Zubereitung der Creme nur pasteurisierte oder abgeRochte Sahne verwenden.
Ebenso wie Sahne muss auch die Creme bis zum Verbrauch gut geRuhlt werden.

DOSIERUNG
400 g Pulver + 11 Sahne = 24 Portionen
2500¢g Pulver + 6,251 Sahne = 150 Portionen

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch

Technologisch unvermeidliche Spuren von Allergenen R6nnen nicht ausgeschlossen werden.

FULLMENGE
2,5 kg
=150 Portionen

MISCHVERHALTNIS

400¢g:1lLiter

ohne Zusatzstoffe

ART.-NR. 551




Holby

CLASSIC

Mousse Joghurt

Dessertcremepulver

Diese herrlich frische Herby Joghurt-Mousse ist schnell
zubereitet. Mit ihrem Rostlich-cremigen Geschmack
passt sie auch wunderbar zu allen Sternenfrucht 1+19
GetrankekRonzentraten.

ZUBEREITUNG

Geben Sie einen Liter geRuhlte Milch* in ein RUhrgefdal. Nun
300¢g Pulver einstreuen und auf langsamer Stufe verrihren.
Danach mit einem RUhrgerat auf hochster Stufe flr ca. 5 bis

10 Minuten Rraftig aufschlagen, bis Sie eine cremige Konsistenz
erhalten. Der Aufschlag beeinflusst die Endfestigkeit. Fullen
Sie das Dessert nun in eine passende Schale und stellen es flr
ca. eine Stunde Ralt. Fertig!

*Zur Zubereitung der Mousse nur pasteurisierte oder abgeRochte Milch verwenden.
Ebenso wie frische Milch muss auch die Mousse bis zum Verbrauch gut geRUhlt werden.

DOSIERUNG
300¢g Pulver + 11 Milch = 13 Portionen
2500¢g Pulver + 8,31 Milch = 108 Portionen

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch

Technologisch unvermeidliche Spuren von Allergenen Rénnen nicht ausgeschlossen werden.

SERVIERVIORSGH EAG)

FULLMENGE
2,5hg
=108 Portionen

MISCHVERHALTNIS

300¢g:1Liter

ohne Zusatzstoffe

ART.-NR. 553

DESSERTS



(%]
-
24
w
1]
%]
w
(a]

SHoby

CLASSIC

Mousse
Passionsfrucht

Dessertcremepulver

Die cremig-leichte Herby Mousse mit dem fruchtigen
GeschmacR Rostlicher Passionsfrucht verzaubert
jeden Gaumen.

ZUBEREITUNG

Geben Sie einen Liter geRihlte Milch* in ein RUhrgefal. Nun
300¢g Pulver einstreuen und auf langsamer Stufe verrihren.
Danach mit einem RuUhrgerat auf hochster Stufe fur ca. 5 bis

10 Minuten Rraftig aufschlagen, bis Sie eine cremige Konsistenz
erhalten. Der Aufschlag beeinflusst die Endfestigkeit. Flillen
Sie das Dessert nun in eine passende Schale und stellen es flr
ca. eine Stunde Ralt. Fertig!

*Zur Zubereitung der Mousse nur pasteurisierte oder abgeRochte Milch verwenden.

Ebenso wie frische Milch muss auch die Mousse bis zum Verbrauch gut geRihlt werden.

DOSIERUNG
300¢g Pulver + 11 Milch = 13 Portionen
2500¢g Pulver + 8,31 Milch = 108 Portionen

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch

Technologisch unvermeidliche Spuren von Allergenen R6nnen nicht ausgeschlossen werden.

FULLMENGE
2,5 kg
=108 Portionen

MISCHVERHALTNIS

300¢g:1Liter

ohne Zusatzstoffe

ART.-NR. 554

SERVIERVORSCHLAG




CLASSIC

Mousse Apfel-Zimt

Dessertcremepulver

Diese lockRere Herby Mousse mit Rostlichem Apfel-Zimt-
GeschmacR ist eine leckRere Nachspeise, die nicht nur in
der Riihleren Jahreszeit gut schmeckt.

ZUBEREITUNG

Geben Sie einen Liter geRihlte Milch* in ein RUhrgefal. Nun
300¢g Pulver einstreuen und auf langsamer Stufe verrihren.
Danach mit einem RUhrgerat auf hochster Stufe flr ca. 5 bis

10 Minuten Rraftig aufschlagen, bis Sie eine cremige Konsistenz
erhalten. Der Aufschlag beeinflusst die EndfestigReit. Fillen
Sie das Dessert nun in eine passende Schale und stellen es flr
ca. eine Stunde Ralt. Fertig!

*Zur Zubereitung der Mousse nur pasteurisierte oder abgekRochte Milch verwenden.
Ebenso wie frische Milch muss auch die Mousse bis zum Verbrauch gut geRihlt werden.

DOSIERUNG
300¢g Pulver + 11 Milch = 13 Portionen
2500¢g Pulver + 8,31 Milch = 108 Portionen

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch

Technologisch unvermeidliche von Allergenen Rénnen nicht ausgeschlossen werden.

SERVIERVORSCHLAG]

FULLMENGE
2,5hg
=108 Portionen

MISCHVERHALTNIS

300¢g:1Liter

ohne Zusatzstoffe

ART.-NR. 555

DESSERTS



DESSERTS

SHoby

CLASSIC

Mousse
au Chocolat blanc

Dessertcremepulver

Diese lockRere Mousse von Herby macht Loffel fiir Loffel
zu einem Hochgenuss. Der Dessert-Klassiker in wei ist
ein Gaumenschmaus fiir jedermann.

ZUBEREITUNG

Geben Sie einen Liter geRihlte Milch* in ein RUhrgefal. Nun
300¢g Pulver einstreuen und auf langsamer Stufe verrihren.
Danach mit einem RuUhrgerat auf hochster Stufe fur ca. 5 bis

10 Minuten Rraftig aufschlagen, bis Sie eine cremige Konsistenz
erhalten. Der Aufschlag beeinflusst die Endfestigkeit. Flillen
Sie das Dessert nun in eine passende Schale und stellen es flr
ca. eine Stunde Ralt. Fertig!

*Zur Zubereitung der Mousse nur pasteurisierte oder abgekRochte Milch verwenden.

Ebenso wie frische Milch muss auch die Mousse bis zum Verbrauch gut geRihlt werden.

DOSIERUNG
300¢g Pulver + 11 Milch = 13 Portionen
2500¢g Pulver + 8,31 Milch = 108 Portionen

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch, Soja

Technologisch unvermeidliche Spuren von Allergenen R6nnen nicht ausgeschlossen werden.

FULLMENGE
2,5 kg
=108 Portionen

MISCHVERHALTNIS

300¢g:1Liter

ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 556



CLASSIC

Mousse Eierlikor

Dessertcremepulver N

FULLMENGE

2,5hg
GenieBen Sie den aromatischen Geschmack des Eier- =108 Portionen
likors in dieser luftig-lockReren Herby Mousse. Das MISCHVERHALTNIS
cremige Dessert ist schnell zubereitet und eine beson- 300 ¢g:1Liter

dere Gaumenfreude.

ZUBEREITUNG

Geben Sie einen Liter geRuhlte Milch* in ein RUhrgefal. Nun

300¢g Pulver einstreuen und auf langsamer Stufe verrihren. ohne Zusatzstoffe
Danach mit einem Ruhrgerat auf hochster Stufe flr ca. 5 bis vegetarisch

10 Minuten Rraftig aufschlagen, bis Sie eine cremige Konsistenz

erhalten. Der Aufschlag beeinflusst die EndfestigReit. Fillen ART.-NR. 560

Sie das Dessert nun in eine passende Schale und stellen es flr
ca. eine Stunde Ralt. Fertig!

*Zur Zubereitung der Mousse nur pasteurisierte oder abgeRochte Milch verwenden.
Ebenso wie frische Milch muss auch die Mousse bis zum Verbrauch gut geRihlt werden.

DOSIERUNG
300¢g Pulver + 11 Milch = 13 Portionen
2500¢g Pulver + 8,31 Milch = 108 Portionen

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch

Technologisch unvermeidliche Spuren von Allergenen Ronnen nicht ausgeschlossen werden.
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CLASSIC

Mousse Orange

Dessertcremepulver

Die cremig-leichte Herby Mousse mit dem fruchtigen
GeschmacR Rostlicher Orange verzaubert jeden Gaumen.

ZUBEREITUNG -

Geben Sie einen Liter geRiihlte Milch* in ein Rihrgefal. Nun
300¢g Pulver einstreuen und auf langsamer Stufe verriuhren.
Danach mit einem RUhrgerat auf hochster Stufe flr ca. 5 bis

10 Minuten Rraftig aufschlagen, bis Sie eine cremige Konsistenz
erhalten. Der Aufschlag beeinflusst die EndfestigReit. Flllen
Sie das Dessert nun in eine passende Schale und stellen es fur
ca. eine Stunde Ralt. Fertig!

*Zur Zubereitung der Mousse nur pasteurisierte oder abgeRochte Milch verwenden.

Ebenso wie frische Milch muss auch die Mousse bis zum Verbrauch gut geRihlt werden.

DOSIERUNG
300¢g Pulver + 11 Milch = 13 Portionen
2500¢g Pulver + 8,31 Milch = 108 Portionen

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch

Technologisch unvermeidliche Spuren von Allergenen R6nnen nicht ausgeschlossen werden.

FULLMENGE
2,5 kg
=108 Portionen

MISCHVERHALTNIS

300¢g:1Liter

ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 562




Holby

CLASSIC

Mousse Tiramisu

Dessertcremepulver

Dieses Herby Mousse mit schokRoladigem Tiramisu-
Geschmack wird Sie zum Schwarmen bringen. Das schnell
zubereitete Dessert bringt ein Stiick Italien auf den

Teller und verzaubert jeden Gaumen.

ZUBEREITUNG

Geben Sie einen Liter geRlhlte Milch* in ein RUhrgefal. Nun
300¢g Pulver einstreuen und auf langsamer Stufe verrihren.
Danach mit einem RUhrgerat auf hochster Stufe flr ca. 5 bis

10 Minuten Rraftig aufschlagen, bis Sie eine cremige Konsistenz
erhalten. Der Aufschlag beeinflusst die EndfestigReit. Fillen
Sie das Dessert nun in eine passende Schale und stellen es fur
ca. eine Stunde Ralt. Fertig!

*Zur Zubereitung der Mousse nur pasteurisierte oder abgeRochte Milch verwenden.
Ebenso wie frische Milch muss auch die Mousse bis zum Verbrauch gut geRUhlt werden.

DOSIERUNG
300¢g Pulver + 11 Milch = 13 Portionen
2500¢g Pulver + 8,31 Milch = 108 Portionen

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Milch

Technologisch unvermeidliche Spuren von Allergenen Ronnen nicht ausgeschlossen werden.

SERVIERVORSCHLAG

FULLMENGE
2,5hg
=108 Portionen

MISCHVERHALTNIS

300¢g:1Liter

ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 563
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SHoby

CLASSIC

Mousse au Chocolat

DessertRlassiker

Dieser schoRoRostliche DessertRlassikRer von Herby
macht Loffel flir Loffel zu einem Hochgenuss. Die lockere
Mousse ist ein Gaumenschmaus fiir jedermann.

ZUBEREITUNG

VerlUhren Sie die erforderlichen Mengen* auf niedrigster Stufe.
Danach auf hochster Stufe flir ca. 5 bis 10 Minuten Rraftig auf-
schlagen, bis Sie eine cremige Konsistenz erhalten. Der Auf-
schlag beeinflusst die EndfestigReit. Flllen Sie das Dessert nun
in eine passende Schale und stellen es flr ca. eine Stunde Ralt.

*Zur Zubereitung der Mousse nur pasteurisierte oder abgekRochte Milch/Sahne verwenden.
Ebenso wie frische Milch/Sahne muss auch die Mousse bis zum Verbrauch gut geRihlt werden.

DOSIERUNG FUR MILCH
280¢g Pulver + 11 Milch = 14 Portionen
2500¢g Pulver + 5,71 Milch = 82 Portionen

DOSIERUNG FUR WASSER UND SAHNE
4L40g Pulver + 0,51 Wasser + 0,51 Sahne = 13 Portionen
2500¢g Pulver + 4,51 Wasser + 4,51 Sahne = 115 Portionen

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Soja, Milch

Technologisch unvermeidliche Spuren von Allergenen nicht ausgeschlossen werden.

FULLMENGE
2,5 kg
=115 Portionen

MISCHVERHALTNIS

280¢g:1lLiter

ohne Zusatzstoffe

ART.-NR. 564

SERVIERVORSCHLAG




Unser Portfolio bietet unter der MarkRe Herby GREEN
hochwertige Bio-, vegetarische und vegane ProduRte sowie
SojaproduRte. Ein wachsendes Segment, auf das immer
mehr Menschen bei ihrer taglichen Verpflegung nicht mehr
verzichten wollen. Und mit unseren ProduRten auch
nicht mussen.
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SHolby

Bio Couscous

Mediterran

Ein ROstlicher, variabler Couscous in echter Bio-Qualitat.

Mit frischen Gemiisewiirfeln mischen und auf indische
Art mit Curry anrichten oder mal ganz anders mit Feta
und lecRerer Paprika.

ZUBEREITUNG

UbergieBen Sie 6 Rg Trockenmischung mit 10 Liter Rochendem
Wasser und lassen alles flr 10 Minuten quellen. AnschlieBend
mit 500 ml Olivendl verrihren.

1000 g Couscous fur 1,67 Liter Wasser

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten

Passend dazu:
Tomatensauce
Toscana und
Think Fresh
Getrinke!

©

FULLMENGE

6 kg = 16 kg Masse

MISCHVERHALTNIS

6 kg:10Lliter

QOO

v ohne Zusatzstoffe
+" aus Rontrolliert

biologischem Anbau
v vegetarisch

ART.-NR. 41

ol id DE-OKO0-006

. EU-/Nicht-EU-

Landwirtschaft
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Getreide Bratlinge

Formen Sie einfach und schnell Rostliche Bratlinge,
Rollchen und KloBe aus Bio-Getreide! Sie Ronnen das
ProduRkt auch mit frischem Gemiise erganzen und zu
Ballchen formen und braten!

ZUBEREITUNG

Ruhren Sie 6 Rg der Trockenmischung in 6 Liter warmes
Wasser ein, verarbeiten alles zu einem Teig und lassen ihn
10 Minuten quellen. AnschlieBend den Teig durchkRneten,
mit angefeuchteten Handen Taler formen und bei mittlerer
Hitze von beiden Seiten goldbraun braten.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten

FULLMENGE

6 kg = 12 kg Masse

MISCHVERHALTNIS

6 kg :6 Liter

ohne Palmfett

ohne Zusatzstoffe
aus kontrolliert
biologischem Anbau
vegetarisch

ART.-NR. 65

DE-0K0-006
EU-/Nicht-EU-
Landwirtschaft




Griinkern Krusteln

Formen Sie aus dem GriinkRern Krustelnh Mix einfach und
schnell Rostliche Bratlinge, Rollchen und KloBe in Bio-
Qualitat. Sie Ronnen das ProduRkt auch in Ballchen formen
und braten.

ZUBEREITUNG

Ruhren Sie 6 Rg der Trockenmischung in 7,6 Liter warmes
Wasser ein, verarbeiten alles zu einem Teig und lassen ihn
10 Minuten quellen. AnschlieBend den Teig durchkRneten,
mit angefeuchteten Handen Taler formen und bei mittlerer
Hitze von beiden Seiten goldbraun braten.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten

FULLMENGE

6 kg = 13,6 kg Masse

MISCHVERHALTNIS

6 hkg:7,6 Liter

ohne Palmfett

ohne Zusatzstoffe
aus kontrolliert
biologischem Anbau
vegetarisch

ART.-NR. 66

DE-OK0-006
EU-/Nicht-EU-
Landwirtschaft




Dinkel Taler

Formen Sie einfach und schnell Rostliche Bratlinge,
Rollchen und KloBe aus Bio-Dinkel. Sie Ronnen das
ProduRt auch zu Ballchen formen und braten!

ZUBEREITUNG

Rlihren Sie 6 Rg der Trockenmischung in 6 Liter warmes
Wasser ein, verarbeiten alles zu einem Teig und lassen ihn
10 Minuten quellen. AnschlieBend den Teig durchkRneten,
mit angefeuchteten Handen Taler formen und bei mittlerer
Hitze von beiden Seiten goldbraun braten.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten

FULLMENGE

6 kg = 12 kg Masse

MISCHVERHALTNIS

6 kg :6 Liter

ohne Palmfett

ohne Zusatzstoffe
aus kontrolliert
biologischem Anbau
vegetarisch

ART.-NR. 67

DE-0K0-006
EU-/Nicht-EU-
Landwirtschaft

SERVIERVORSCHLAG




Bio Soja Bolognese

Eine Rostliche Bologhese ganz ohne Fleisch gelingt

mit den wiirzigen Zutaten in diesem ProduRkt garantiert
im Handumdrehen. Tipp: Ergdnzen Sie die Bologhese mit
frischem Gemiise.

ZUBEREITUNG

Geben Sie 200 g Pulver in einen Liter warmes Wasser und
lassen es dann langsam aufRochen. AnschlieBend ca. 15 Minuten
Rocheln lassen und dabei gelegentlich umrihren. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Sojatexturat

EBRVIERVORSCHLAG

FULLMENGE

10 kg = 50 Liter

MISCHVERHALTNIS

200¢g:1lLiter

ohne Palmfett

ohne Zusatzstoffe
aus Rontrolliert
biologischem Anbau
vegetarisch

ART.-NR. 191

DE-OK0-006
EU-/Nicht-EU-
Landwirtschaft




Bio Griinkern
Bolognese

Im Handumdrehen eine Rostliche Bologhese aus Griin-
Rernschrot in Bio-Qualitat zubereiten? Das gelingt mit
den wiirzigen Zutaten in diesem ProduRkt garantiert.

ZUBEREITUNG

Geben Sie 200¢g Pulver in einen Liter warmes Wasser und
lassen es dann langsam aufrRochen. AnschlieBend ca. 15 Minuten
Rocheln lassen und dabei gelegentlich umriihren. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Griinkernschrot

FULLMENGE

10 kg = 50 Liter

MISCHVERHALTNIS

200 g:1Liter

ohne Palmfett

ohne Zusatzstoffe
aus kontrolliert
biologischem Anbau
vegetarisch

ART.-NR. 192

DE-OKO0-006
EU-/Nicht-EU-
Landwirtschaft

SERVIERVORSCHLAG



Bio Linsen
Bolognese

Bio Linsen geben dieser fleischlosen Variante des
beliebten Pastagerichts einen einzigartigen, herz-
haften GeschmacR. Eine hervorragende Alternative
zur Rlassischen Sofle!

ZUBEREITUNG

Geben Sie 200¢g Pulver in einen Liter warmes Wasser und
lassen es dann langsam aufRochen. AnschlieBend ca. 25 Minuten
ROcheln lassen und dabei gelegentlich umruhren. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine

FULLMENGE

5 kg = 25 Liter

MISCHVERHALTNIS

200¢g:1lLiter

ohne Palmfett

ohne Zusatzstoffe
aus kontrolliert
biologischem Anbau
vegan

ART.-NR. 193

DE-OK0-006
EU-/Nicht-EU-
Landwirtschaft



Bratlinge Natur

Formen Sie einfach und schnell Rostliche pflanzliche
Bratlinge, Rollchen und KloBe. Sie Ronnen das ProduRt
auch in Ballchen formen und braten! Mit frischem Lauch,
Karotten Zwiebeln oder geriebenen Kase lasst sich die
Masse vielfdltig abwandeln.

ZUBEREITUNG

Mix mit Raltem Wasser vermischen und ca. 10 Minuten quellen
lassen. AnschlieBend formen Sie die gewlnschten Bratlinge.
Diese Ronnen Sie bei maBiger Hitze braten oder in sprudelndem
Wasser ca. 20 Minuten garen.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten, Eier

FULLMENGE

8RhRg=16 kg

MISCHVERHALTNIS

1Rkg:1lLiter

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 53



Bratlinge mit
Griinkern und Hanf

Formen Sie einfach und schnell Rostliche Bratlinge,
Rollchen und KloBe aus Bio-GriinRern und Bio-Hanf.
Sie Ronnen das ProduRkt auch zu Bdllchen formen
und braten!

ZUBEREITUNG

Vermischen Sie ein Kilogramm Pulver mit einem Liter Raltem
Wasser und lassen Sie es ca. 10 Minuten quellen. AnschlieBend
formen Sie die gewlnschten Bratlinge. Diese Ronnen Sie

bei magiger Hitze braten oder auch in sprudelndem Wasser
ca. 20 Minuten garen. Fertig!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten, Ei, Milch, Senf

FULLMENGE

10 kg =19,5 kg

MISCHVERHALTNIS

1Rkg:1Liter

ohne Zusatzstoffe
vegetarisch

ART.-NR. 68




Soja Bolognese

Die leckere Soja Bologhese von Herby ist bestens geeig-
net fiir eine vegetarische Bologhese und zum Uberbacken
einer fleischlosen Lasagne. Tipp: Einfach verfeinern mit
frischem Gemiise.

ZUBEREITUNG

Ruhren Sie 250¢g Pulver in einen Liter warmes Wasser ein
und bringen Sie es langsam zum Kochen. AnschlieBend etwa
15 Minuten Rocheln lassen und gelegentlich umrihren.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Sojaeiweild

FULLMENGE

10 kg = 40 Liter

MISCHVERHALTNIS

250¢g:1lLiter

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
vegan

ART.-NR. 52




Griinkern Bolognese

Kraftig im GeschmacRk und leicht im Handling: Die Griin-
Rern Bologhese von Herby ist perfeRt geeighet, um eine
schmacRhafte, fleischlose Bologhese zu zaubern.

ZUBEREITUNG

RUhren Sie 250 g Pulver in einen Liter warmes Wasser

ein und bringen Sie es langsam zum Kochen. AnschlieBend
reduzieren Sie die Hitze und lassen es etwa 30 Minuten
Rocheln. Dabei gelegentlich umrihren.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten

FULLMENGE

10 kg = 40 Liter

MISCHVERHALTNIS

250¢g:1Liter

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
vegan

ART.-NR. 54

SERVIERVORSCHLAG



Soja-Geschnetzeltes
asiatisch

Das Soja-Geschnetzelte auf asiatische Art ist Romplett
vegan und liberzeugt mit stiB-saurem Geschmack und
einer fruchtigen Note. PerfeRt zum Ergdanzen mit asiati-
schen Gemiisen und Gewiirzen.

ZUBEREITUNG

RUhren Sie 250¢g der Trockenmischung in einen Liter Raltes
Wasser ein und bringen Sie es zum Kochen. AnschlieBend etwa
30 Minuten Rocheln lassen.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten, Soja

FULLMENGE

6 kg = 24 Liter

MISCHVERHALTNIS

250¢g:1lLiter

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
vegan

ART.-NR. 60




Mexikanisches
Sojaragout

MexiRanisch genieBen geht auch vegan! Mit diesen
Sojastreifen zaubern Sie einfach und schnell den
perfeRten GeschmacRk auf den Teller.

ZUBEREITUNG

RUhren Sie 250 g der Trockenmischung in einen Liter Raltes
Wasser ein und bringen Sie es zum Kochen. AnschlieBend
etwa 20 Minuten Rocheln lassen. Fertig!

Unser Tipp: PapriRa, Mais, Kidneybohnen, griine Bohnen
und Chili passen sehr gut dazu.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Soja

FULLMENGE

6 kg = 24 Liter

MISCHVERHALTNIS

250¢g:1Liter

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
vegan

ART.-NR. 61




Sojaragout
Stroganoff

Stroganoff als vegane Variante. Die cremige, rahmige
Sauce mit dem typischen GeschmacRk von Stroganoff

passt perfekt zu Nudeln, Reis, Spatzle und Kartoffeln.

ZUBEREITUNG

RUhren Sie 240g der Trockenmischung in einen Liter Raltes
Wasser ein und bringen Sie es zum Kochen. AnschlieBend
etwa 30 Minuten Rocheln lassen. Fertig!

Unser Tipp: Champignhons, Senf und Gewdulrzgurken passen
sehr gut dazu!

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Gluten, Soja, Senf

FULLMENGE

6 kg = 25 Liter

MISCHVERHALTNIS

240¢g:1Liter

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
vegan

ART.-NR. 63




Holby

Sojagranulat natur @

Optimal als Fleischersatz

FULLMENGE

15 kg
Mit Herby Sojagranulat natur Ronnen Sie viele Rostliche MISCHVERHALTNIS
Gerichte auf vegane Art zubereiten. Zum Beispiel gemin

Burger, Chili sin Carne, HacksteaRs, Sauce Bolognese, Rezepturangabe
Gemiisefiillungen und vieles mehr.

QDO

Weichen Sie das Sojagranulat einfach Rurz ein und verarbeiten

Sie dieses nach Wunsch weiter. +" ohne Palmfett
+" ohne Zusatzstoffe
DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine v vegan

Allergene: Soja
ART.-NR. 39

VAKIABEL
EINSETZBAK

SERVIERVORSCHLAG




Sojastreifen natur

Mit Herby Sojastreifen natur ersetzen Sie das Fleisch
fiir Geschnetzeltes und Gyros. Aber nicht den GeschmacR!

ZUBEREITUNG
Weichen Sie die Sojastreifen einfach Rurz ein und verarbeiten
Sie diese nach Wunsch weiter.

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Soja

SERVIERVORSCHLAG

FULLMENGE

10 kg

MISCHVERHALTNIS
geman
Rezepturangabe

ohne Palmfett
ohne Zusatzstoffe
vegan

ART.-NR. 37
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REZEPTE & CO.

Unser Portfolio umfasst ein vielseitiges Angebot an hochwertigen
Bio-, Soja-, vegetarischen und veganen ProduRten. Mit den MenU-
vorschlagen und Rezepten von Herby GREEN sowie den passenden
Begleitern von Sternenfrucht und ThinR Fresh lasst sich fur jeden
Anlass etwas zaubern. Lassen Sie sich inspirieren!
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Rezepte & Co.



ZUTATEN

~ ~ Chili sin carne

FUR 40 PORTIONEN

P g e 1600¢g

2600g
1400g
£54) 4000g
2000g
20 Stk.
1200¢g
400g

60g

Herby
Sojagranulat

Kidneybohnen
Mais

frische Tomaten
Paprika bunt
Knoblauchzehen
Zwiebeln
Tomatenmark

Herby
Gemiisebriihe

Olivendl zum Braten

Salz, Pfeffer, Chilipulver
und PaprikRagewlirz nach
GeschmacR

ZUBEREITUNG

. Die Zwiebeln und den Knoblauch in

Herby Sojagranulat nach Packungs-
angabe zubereiten. Wasser, das
nach dem Quellen nicht aufgenom-
men wurde, abschitten. Mais und i
Kidneybohnen abtropfen. Tomaten
enthauten und wdurfeln.

Rleine Wurfel schneiden und zusam-
men mit dem Sojagranulat in einem
Topf mit etwas Olivendl (wahlweise
auch Knoblauchol) Rurz anbraten.
AnschlieBend die gewiirfelten
Tomaten, PapriRastreifen, Mais und
Kidneybohnen zugeben. Mit etwas
TomatenmarR abloschen und die
zubereitete Gemiisebriihe zugeben.

Das Chili anschlieBend
ca. 20 bis 30 Minuten im offenen
Topf auf niedriger Temperatur
Rocheln lassen, bis die gewiinschte
SamigReit erreicht ist. Zwischen-
durch immer wieder umrihren

und mit Salz, Pfeffer, Chilipulver
und PaprikRa abschmecRen.
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Gefiillte
Paprikaschoten

ZUTATEN ZUBEREITUNG

FUR 40 PORTIONEN 1. Die PapriRa am Stielansatz auf-
4000g Herby GREEN schneiden, das Kerngehdause ent-

Couscous fernen und die restlichen Kerne
560g Herby CLASSIC ausspulen.

Tomatensauce

Toscana 2. Den Herby Couscous nach PacRungs-
8000ml Wasser angabe zubereiten, abruhlen lassen

4OSth. Paprikaschoten und die PaprirRaschoten damit ftllen.
400g SEhre odoh Etwas Olivenol in einem Topf er-
Gremettraiche hitzen und die PapriRaschoten von
allen Seiten scharf anbraten. Mit
Wasser verdunntem TomatenmarRk
abloschen, Rurz einreduzieren lassen,
und mit Gemusebruhe auffullen.
Etwa 20 bis 30 Minuten auf niedriger
Temperatur ROcheln lassen.

Olivendl zum Braten,
Gewlirze nach GeschmacR

. Herby Tomatensauce Toscana nach
PackRungsangabe zubereiten und mit
etwas Sahne oder Créme fraiche
verfeinern. Die fertigen PapriRascho-
ten mit Basmatireis oder Baguette

servieren.

SERVIERVORSCHLAG



Der reinste Bio-Genuss
im Meniiformat

FUR MEHR VIELFALT IN DER KUCHE

Bio liegt im Trend. Uberraschen Sie Ihre Gaste mit Rostlichen Gnocchi und
schmacRkRhafter Soja-Bologhese in echter Bio-Qualitdt. Bei HARTUNG Nahrungsmittel
erhalten Sie alles aus einer Hand. Bestellen Sie jetzt ihr Bio-Probemenul zu einem
unschlagbaren Preis und Uberzeugen Sie hoch mehr Gaste von lhrem Angebot.

+ Ak
% FrESH
> » L
it
PASTA ROMANA BIO SORTIMENT GETRANKEKONZENTRATE
Bio Gnocchi Bio Soja Bolognese Bio Teegetrinke
Zu finden unter dem Register: Zu finden unter dem Register: Zu finden unter dem Register:
Herby CLASSIC | Beilagen Herby GREEN Think Fresh
DE-OK0-001

EU-/Nicht-EU-
Landwirtschaft



Ein Bio-Menii
fiir echte Geniefler

LECKERE BIO-QUALITAT FUR IHRE GASTE

Verwohnen Sie Ihre Gaste mit wohlschmeckender Ravioli und delirRater Griunkern-
bolognhese in echter Bio-Qualitat. Bei HARTUNG Nahrungsmittel erhalten Sie

alles aus einer Hand. Bestellen Sie jetzt ihr Bio-Probemenu zu einem unschlagbaren
Preis und Uberzeugen Sie noch mehr Gdste von lhrem Angebot.

'~

' ' Sr— &Y & &

PASTA ROMANA BIO SORTIMENT GETRANKEKONZENTRATE
Bio Ravioli Bio Griinkernbolognese Bio Teegetrinke
Tomate & Mozzarella Zu finden unter dem Register: Zu finden unter dem Register:
Zu finden unter dem Register: Herby GREEN Think Fresh
Herby CLASSIC | Beilagen
DE-OK0-001
EU-/Nicht-EU-

Landwirtschaft



Think Fresh steht fur Teegetrankekonzentrate in Bio-Quialitat, die
kalorienarm sind und denen kein Zucker oder SU’BungsmitteI zugesetzt
wird. Zudem sind die Getranke in auBergewodhnlichen Geschmacks-
kombinationen fur die vegane Ernahrung geeignet und enthalten keine

' zugesetzten Allergene.

Think Fresh



BIO-GRANATAPFEL-FRUCHTENIX

Fruchtetee-Getrankekonzentrat

Unser Bio-Friichteteegetriank verbindet den herb-aromatischen Artikel-Nummer:
Geschmack roter Granatipfel mit einer saftig-fruchtigen Note. 14101
Ganz ohne Zusatz von Zucker, SiiBungsmitteln oder Allergenen. Mindesthaltbarkeit:

18 Monate ab Produktion

Zutaten:
Lagertemperatur:

Wasser, Apfelsaftkonzentrat*, starker Friichtetee-Aufguss* (Wasser, Apfel- i o
maximal 20°C

stiicke*, Hibiskus*, Hagebutten*), natirliches Mehrfruchtaroma, Zitronen-
saftkonzentrat®, farbendes Konzentrat aus Karotte*, konzentrierter
Steviatee-Aufguss* (Wasser, Steviablatter*), Granatapfelsaftkonzentrat*,
schwarzes Johannisbeersaftkonzentrat*, Holunderbeersaftkonzentrat*, CRTE
Sauerungsmittel: Citronensaure EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

*aus 6kologischem Landbau

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe:
Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe.

Deklarationspflichtige Allergene:
Ohne zugesetzte Allergene.

Fruchtanteil im Fertiggetrank: 14,5 %

L

> 1 \l

Verdiinnung: [ ErENATURE Eackc
R e LA N N TR, E i e e S N S

0,5 Liter Konzentrat + 9,5 Liter Wasser = 10 Liter Fertiggetrank e SRR P

Anwendungshinweise:
Nach dem Offnen gekiihlt lagern und
innerhalb von einer Woche aufbrauchen.

=T = |

Konzentrat Wasser fertiges Getrank

KALORIENARM, VEGAN UND it
OHNE GENETISCH VERANDERTE ORGANISMEN!

2= EVANGELISCHE

I
<> SCHULSTIFTUNG

€SSGreenlE= gfernenfruchf E=S BEREED

Ein Produkt von Essgreen und Sternenfrucht. In Zusammenarbeit mit der Evangelischen Schulstiftung in der EKBO.

GRANATAPFEL~FRUCHTEMIX



BIO-APFEL-MINZE

Pfefferminztee-Getrankekonzentrat

Mit der leckeren Kombination aus siiBen Apfeln und frischer Minze Artikel-Nummer:
sorgt unser Bio-Teegetrénk fiir ein unverwechselbares Fruchterlebnis. 14102
Ganz ohne Zusatz von Zucker, SiiBungsmitteln oder Allergenen. Mindesthaltbarkeit:

18 Monate ab Produktion
Zutaten:

Lagertemperatur:

Wasser, Apfelsaftkonzentrat*, natiirliches Apfelsaftaroma, Zitronen- ] .
maximal 20°C

saftkonzentrat*, Pfefferminzextrakt*, konzentrierter Steviatee-Aufguss*
(Wasser, Steviablatter)

S
*aus 6kologischem Landbau %ﬁ*
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: DE-OKO-006
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe.

Deklarationspflichtige Allergene:
Ohne zugesetzte Allergene.

Fruchtanteil im Fertiggetrank: 15 %

Verdiinnung:
0,5 Liter Konzentrat + 9,5 Liter Wasser = 10 Liter Fertiggetrank

Anwendungshinweise:
Nach dem Offnen gekiihlt lagern und
innerhalb von einer Woche aufbrauchen.

=7 = |

Konzentrat Wasser fertiges Getrank

KALORIENARM, VEGAN UND o
OHNE GENETISCH VERANDERTE ORGANISMEN!

Stern

2= EVANGELISCHE
>4 SCHULSTIFTUNG

€SSsG Resg @ernenfruchf === INDEREKBO

Ein Produkt von Essgreen und Sternenfrucht. In Zusammenarbeit mit der Evangelischen Schulstiftung in der EKBO.

APFEL-MINZE



BIO-LIMETTE-GUAVE

Schwarztee-6Getrankekonzentrat

Die Mischung aus frischer Limette und exotisch-fruchtiger Guave Artikel-Nummer:
garantiert ein auBergew6hnliches Geschmackserlebnis in Bio-Quali- 14103
tat. Ganz ohne Zusatz von Zucker, SiiBungsmitteln oder Allergenen. Mindesthaltbarkeit:

18 Monate ab Produktion

Zutaten:
Lagertemperatur:

Wasser, Apfelsaftkonzentrat*, natiirliches Limetten-Guave-Teearoma*, ] .
maximal 20°C

Limettensaftkonzentrat*, Schwarztee-Extrakt*, Guavenmark¥,
konzentrierter Steviatee-Aufguss* (Wasser, Steviablatter®), Antioxidations- o

Pl e
mittel: Ascorbinsaure S

*aus dkologischem Landbau i
DE-OKO-006
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: Bt iyt BUL dudvirechalt

Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe.

Deklarationspflichtige Allergene:
Ohne zugesetzte Allergene.

Fruchtanteil im Fertiggetrank: 12,5 %

Verdiinnung:
“ "/
0,5 Liter Konzentrat + 9,5 Liter Wasser = 10 Liter Fertiggetrank - ‘ 2 AN —)
- g e —
Anwendungshinweise: o EJPQATHJE'_EM':‘&FQ

Nach dem Offnen gekiihlt lagern und ‘ : i
innerhalb von einer Woche aufbrauchen.

=T =

Konzentrat Wasser fertiges Getrank

KALORIENARM, VEGAN UND
OHNE GENETISCH VERANDERTE ORGANISHEN!

2= EVANGELISCHE
>4 SCHULSTIFTUNG

€SSsG REEIé gfernenfruchf === INDEREKBO

Ein Produkt von Essgreen und Sternenfrucht. In Zusammenarbeit mit der Evangelischen Schulstiftung in der EKBO.

LINETTE-GUAVE



gfernenfruch’r

Die Fruchtsafte und Fruchtsaftkonzentrate von Sternenfrucht besitzen
den groBten Fruchtsaftgehalt in diesem Segment. Damit versorgen
Sie Thre Gaste sowie Kunden mit bester Qualitdt made in Germany.

Ganz schnell und einfach.

Sternenfrucht



Die pai'eni'ieri'en Dispenser

Unsere wartungsarmen Entwicklungen bestechen durch eine
groBe Benutzerfreundlichkeit, einen geringen Energieverbrauch
und einen nahezu gerduschlosen Betrieb. Sprechen Sie uns

an und wir finden gemeinsam das passende System fiir Ihre
Anforderungen.

* CE-konform
* Hygienegeprift
* Speziell fir Sonoblu entwickeltes

Reinigungs- und Desinfektionsmittel WEITERE
INFOS IM KAPITEL

. . e TIROTEC UND AUF
* Einfaches Handling und Reinigen WWW.HNM.BIZ

* HACCP- und Migrationsgeprift
* BPA-frei

* Wartungs- und servicefreundlich

gfernenfruchf




gfernenfruchf

Ganz einfach
mit System

Von der umfassenden Beratung iiber / Beratung \
]

das optimale Getrdankesystem bis hin
zur Logistik — mit unseren Losungen

bekommen Sie alles aus einer Hand o—lo

und genau auf I.hren Be.darf zuge— Logistik o B

schnitten. Dabei garantieren wir Ihnen fernen{-’ ruchf

einen festen Ansprechpartner fiir

alle Fragen.

* Alles aus einer Hand q—P =

* Kontrollierte Produktqualitdt T o

* Sauberes Arbeiten Service & Getrénke-

* Rundum-sorglos-Paket Wartung system

d [ ]
Modernste Dispenser
mm

DECKEL

fUr echten Genuss
MIX-STAB
BEHALTER
HYGIENISCHER
AUSGUSSZAPFEN

Fiir die optimale und einfache Zu-

bereitung der Produkte setzen wir

auf unsere patentierten, hauseigenen

Geridte-Entwicklungen. Durch die

kompakte GroBe und die intelligente )

Konstruktion lassen sich die Gerite DRUCKER

sehr einfach zusammensetzen und TR GFRScTAE

reinigen.



gl'ernenfruchf
Fruchtsafte mit
100 % Fruchtgehalt

Excellence 1+4"

DER PURE GENUSS
OHNE ZUSATZE

Wir geben immer 100 % — reiner Fruchtgenuss ohne Zugabe von Zucker
oder SiiBungsmitteln. Alle Fruchtsifte sind in der wiederverschlieB-
baren SIG Combibloc Verpackung erhiltlich und vegan. Aus einem Liter

»Excellence 1+4“ Konzentrat lassen sich einfach und absolut hygienisch
fiinf Liter Fertiggetrink herstellen.




MULTI
VITAMIN

Orange Multivitamin Apfel
Art.-Nr. 14601 Art.-Nr. 14602 Art.-Nr. 14603

—
gf‘?‘g tnser

100 %-Highlight
Sprechen Sie
uns an.

Roter Friichtetraum
Art.-Nr. 14604

EXCELLENCE 1+4



Fruchtsafte mit
100 7% Fruchtgehalt

Excellence 1+4"

Alle Infos im Uberblick:
* Fruchtgehalt 100 %*

* Ohne zugesetzten Zucker*

# Ohne SUBungsmittel*

* Ohne Konservierungsstoffe

# Fir eine vegane Erndhrung geeignet
* 1 Liter SIG Combibloc

* Konzentrat fur 5 Liter Getrank

* WiederverschlieBbarer Schraubverschluss

*It. Gesetz

D)

o
+O =

Konzentrat Wasser fertiges Getrénk
1Liter 4 Liter 5 Liter

Y Y

FRUCHTSAFTGEHALTE ALLES AUS EINER HAND
Nattirlicher Genuss Optimal abgestimmt
auf Thren Bedarf

mit 100 % Fruchtgehalt

gfernenfruchf

v

Mindesthaltbarkeit:
18 Monate ab Produktion

Lagertemperatur:
maximal 20°C

Deklarationspflichtige
Allergene:
Ohne zugesetzte Allergene.

Enthiilt keine kennzeichnungspflichtigen
Allergene geméas VO (EU) Nr. 1169/2011

Fruchtanteil im Fertiggetrank:
100 %

Verdiinnung:

1 Liter Konzentrat

+4 Liter Wasser

= 5 Liter Fertiggetrank

Anwendungshinweise:

Nach dem Offnen gekiihit lagern
und innerhalb von einer Woche
aufbrauchen.

MADE IN
GERMANY

Y

ZERTIFIZIERT

IFS-zertifizierte
Produktion (GMF)

EXCELLENCE 1+4



gfernenfruchf

Fruchtnektare

mit 60 % Fruchtgehalt , 1+9"

DIE FRUCHTIGE UND
LEICHTE ERFRISCHUNG

Es wird fruchtig: Unsere Nektare mit 60 % Fruchtgehalt gibt es im
Verhdltnis 1+9 in leckeren Sorten. Im Handumdrehen lassen sich aus
einem Liter Konzentrat zehn Liter Fertiggetriank mischen. Die
Produkte sind vegan und kommen ohne zugesetzten Zucker aus.
Echt fruchtig und erfrischend!

X
w
z
=
o5
(94
=)




Orange Multivitamin
Art.-Nr. 14701 Art.-NT. 14702

[ L —

Apfel
Art.-Nr. 14703

FRUCHTNEKTARE 1+9



gfernenfruchf

Fruchtnektare

mit 60 % Fruchtgehalt ,,1+9" G

Mindesthaltbarkeit:
18 Monate ab Produktion

Lagertemperatur:
maximal 20°C

Alle Infos im Uberblick: e

* Fruchtgehalt 607 Allergene:
Ohne zugesetzte Allergene.

Enthiéilt keine kennzeichnungspflichtigen
* Mit SGBungsmittel Allergene gemi VO (EU) Nr. 1169/2011

* Ohne zugesetzten Zucker

* Ohne Konservierungsstoffe

.. z . Fruchtanteil im Fertiggetrank:
* Fir eine vegane Ernahrung geeignet

Mindestens 60 %
* 1Liter SIG Combibloc
* Konzentrat fur 10 Liter Getrank Verdiinnung:
* WiederverschlieBbarer Schraubverschluss 1 Liter Konzentrat
+9 Liter Wasser
=10 Liter Fertiggetrank
Anwendungshinweise:

Nach dem Offnen gekihit lagern
und innerhalb von einer Woche

aufbrauchen.
@ -
) ) MADE IN
Konzentrat Wasser ferfiges Getrank GERMANY

1Liter 9 Liter 10 Liter

Y Y Y

LEICHTER GENUSS ALLES AUS EINER HAND ZERTIFIZIERT

Ganz einfach Optimal abgestimmt IFS-zertifizierte
und schnell gemischt auf Ihren Bedarf Produktion (GMF)

FRUCHTNEKTARE 1+9



'I'ernenfruch'l'

Erfrischungsgetranke
mit 20 % Fruchtgehalt ,,1+9"

Unser Portfolio der Erfrischungsgetrianke mit 20 % Fruchtgehalt umfasst
ein vielfaltiges Sortiment in hochster Qualitit. Wir erginzen diese

zudem stiandig um verschiedene saisonale Geschmacksrichtungen. Die
leicht gezuckerten Konzentrate lassen sich ganz einfach im Verhaltnis 1+9
mischen: Aus einem Liter ergeben sich zehn Liter Fertiggetrdnk.

Echt einfach und total lecker!
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Himbeere
Art.-Nr. 14417
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Apfel Multivitamin
Art.-Nr. 14411 Art.-Nr. 14412
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Schwarze Johannisbeere =~ Brombeere
Art.-Nr. 14415 Art.-Nr. 14416

Winterfriichtepunsch
Art.-Nr. 14413

ERFRISCHUNGSGETRANKE 1+9



gfernenfruchf

Erfrischungsgetranke
mit 20 ¥ Fruchtgehalt ,,1+9" G

Mindesthaltbarkeit:
18 Monate ab Produktion

Lagertemperatur:
maximal 20°C

Alle Infos im Uberblick: e

* Fruchtgehalt 20 % Allergene:
Ohne zugesetzte Allergene.

Enthiéilt keine kennzeichnungspflichtigen
* Ohne SGBungsmittel Allergene gemi VO (EU) Nr. 1169/2011

* Leicht gezuckert

* Ohne Konservierungsstoffe

.. z . Fruchtanteil im Fertiggetrank:
* Fir eine vegane Ernahrung geeignet

20%
* 1 Liter SIG Combibloc
* Konzentrat fur 10 Liter Getrank Verdiinnung:
* WiederverschlieBbarer Schraubverschluss 1 Liter Konzentrat
+9 Liter Wasser
=10 Liter Fertiggetrank
Anwendungshinweise:

Nach dem Offnen gekiihit lagern
und innerhalb von einer Woche

aufbrauchen.
BESONDERS
GEEIGNET FUR
DEN HEALTHCARE-

BEREICH DANK

@ \ NATURLICHER
—I— it SUSSE
) ’ MADE IN
Konzentrat Wasser ferfiges Getrank GERMANY

1Liter 9 Liter 10 Liter

Y Y Y

HOCHSTE QUALITAT ALLES AUS EINER HAND ZERTIFIZIERT

Vielfdltiges Sortiment Optimal abgestimmt IFS-zertifizierte
in hochster Qualitat auf Ihren Bedarf Produktion (GMF)

ERFRISCHUNGSGETRANKE 1+9



Erfrischungsgefranke
mit mindestens

20 % Fruchtgehalt ,,1+19"

DAS UNBESCHWERTE GETRANK FUR
EINEN KALORIENARMEN GENUSS

Vielfiltige Qualitit: Unsere Erfrischungsgetrinke mit mindestens 20 %
Fruchtgehalt gibt es in vielen leckeren Sorten. Kalorienarm, vegan und
ohne zugesetzten Zucker sorgen sie fiir einen unbeschwerten Genuss.
Die Produkte sind konzentriert: Im Verhdltnis 1+19 gemischt, ergeben
0,5 Liter Konzentrat und 9,5 Liter Wasser 10 Liter Fertiggetriank.

gfernenfruchf
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Art.-Nr. 14308
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Brombeere
Art.-Nr. 14315

Melone
Art.-Nr. 14320

Orange
Art.-Nr. 14803

Apfel
Art.-Nr. 14304
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Ananas
Art.-Nr. 14309
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Maracuja-Orange

Art.-Nr. 14316

{1

Brrme-Malars

[

Birne-Melisse
Art.-Nr. 14324
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Pfirsich
Art.-Nr. 14306

Waldmeister
Art.-Nr. 14310

N
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Kirsch-Banane
Art.-Nr. 14318

Faleie
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Rote Friichte
Art.-Nr. 14801
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Himbeere
Art.-Nr. 14307

Holunderbliite
Art.-Nr. 14314
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Mango
Art.-Nr. 14319
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Multivitamin
Art.-Nr. 14802

ERFRISCHUNGSGETRANKE 1+19



Erfrischungsgefranke
mit mindestens

20 % Fruchtgehalt ,,1+19"

Alle Infos im Uberblick:

* Fruchtgehalt mindestens 20 %

* Ohne zugesetzten Zucker

* Mit SGBungsmittel

* Ohne Konservierungsstoffe

* FUr eine vegane Erndhrung geeignet
#* 0,5 Liter SIG Combibloc

* Konzentrat fUr 10 Liter Getrank

* WiederverschlieBbarer Schraubverschluss

+ O =

Konzentrat Wasser ferfiges Getrank
0,5 Liter 9,5 Liter 10 Liter

§
%,

Y Y

gfernenfruchf

v

Mindesthaltbarkeit:
18 Monate ab Produktion

Lagertemperatur:
maximal 20°C

Deklarationspflichtige
Allergene:
Ohne zugesetzte Allergene.

Enthiéilt keine kennzeichnungspflichtigen
Allergene geméas VO (EU) Nr. 1169/2011

Fruchtanteil im Fertiggetrank:

Mindestens 20 %

Verdiinnung:

0,5 Liter Konzentrat
+9,5 Liter Wasser

=10 Liter Fertiggetrank

Anwendungshinweise:

Nach dem Offnen gekihit lagern
und innerhalb von einer Woche
aufbrauchen.

MADE IN
GERMANY

Y

ERFRISCHUNGSGETRANKE 1+19

GROSSE AUSWAHL ALLES AUS EINER HAND

Kalorienarm Optimal abgestimmt
und erfrischend auf Thren Bedarf

ZERTIFIZIERT

IFS-zertifizierte
Produktion (GMF)



Tee-Erfrischungsgetranke

.1+19"

DIE PURE ERFRISCHUNG
GANZ OHNE KALORIEN

Unsere kalorienfreien Tee-Erfrischungsgetrinke sind in der wiederver-
schlieBbaren SIG Combibloc Verpackung erhiltlich. Aus 0,5 Liter ,1+19*
Konzentrat lassen sich einfach und absolut hygienisch 10 Liter Fertigge-

tridnk herstellen. Sehr lecker und wirklich praktisch.

gfernenfruchf
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Eistee Pfirsich WeiBtee-Birne-Heidelbeere
Art.-Nr. 14312 Art.-Nr. 14321
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Griintee-Limette Friichtetee-Erdbeer-Kiwi
Art.-Nr. 14323 Art.-Nr. 14325
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ENTDECKEN!
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Ergdnzend zu unserem klassichen Tee-
& Sortiment finden Sie unter dem Kapitel
Think Fresh auch Tee in Bio-Qualitat.

TEE-ERFRISCHUNGSGETRANKE 1+19



Tee-Erfrischungsgetranke

.1+19"

Alle Infos im Uberblick:

* Kalorienfrei
* Ohne zugesetzten Zucker
* Mit SGBungsmittel

* Ohne Konservierungsstoffe

* FUr eine vegane Ern('ihrung geeignef

#* 0,5 Liter SIG Combibloc

#* Konzentrat fUr 10 Liter Getrank

* WiederverschlieBbarer Schraubverschluss

Konzentrat Wasser
0,5 Liter 9,5 Liter

Y

PURER GENUSS

Ohne Kalorien in
ausgewahlten Sorten

il

fertiges Getrénk

10 Liter

Y

ALLES AUS EINER HAND
Optimal abgestimmt
auf Thren Bedarf

gfernenfruchf

v

Mindesthaltbarkeit:
18 Monate ab Produktion

Lagertemperatur:
maximal 20°C

Deklarationspflichtige
Allergene:
Ohne zugesetzte Allergene.

Enthiéilt keine kennzeichnungspflichtigen
Allergene geméas VO (EU) Nr. 1169/2011

Verdiinnung:

0,5 Liter Konzentrat
+9,5 Liter Wasser

=10 Liter Fertiggetrank

Anwendungshinweise:

Nach dem Offnen gekihit lagern
und innerhalb von einer Woche
aufbrauchen.

MADE IN
GERMANY

Y

ZERTIFIZIERT

IFS-zertifizierte
Produktion (GMF)

TEE-ERFRISCHUNGSGETRANKE 1+19



TIROTEC

GETRANKESYSTEME

FUr die optimale und einfache Bereitstellung unserer Getranke-
konzentrate setzen wir auf Gerate, die wir selbst entwickelt
haben. Die passenden und wartungsarmen Dispenser wurden
von unserer Marke TiroTec entwickelt und patentiert. So garan-
tieren wir eine schnelle und einfache Bedienung.

TiroTec
Getrdnkesysteme




TIROTEC

SO N 0 B LU FULLMENGE/DURCHSATZ

DIE AUSSCHANK-LOSUNG, DIE EINFACH MEHR KANN Bis zu 7 Portionen

pro Minute bei 150ml

HIGHLIGHTS
Mit unserem Sonaoblu lassen sich mit ganz geringem Aufwand gekihlte VI e e s el
Getranke zubereiten. Egal, ob still oder sprudelnd - Uber das integrierte Nachfiillen von Wasser erforderlich
Farbdisplay kann einfach zwischen Wasser, Saften und kohlensaurehaltigen
Getranken gewahlt werden. Dank des geschlossenen Systems erfolgt die (& Ceschlossenes System

. . . . . unter gekiihlten Bedingungen
Anmischung des Getranks unter gekthlten Bedingungen. Mit dem Festwasser-

anschluss entfallt das standige Auf- oder Nachfillen von Wasser. g Integrierte Kahlung mit
elektronischer Temperatursteuerung
EIGENSCHAFTEN
« Gleichzeitiger Anschluss von zwei verschiedenen Getrankekonzentraten [ Geringer Energieverbrauch
« Energieeffiziente Kompressorkuhlung (gekuhlter Innenraum)
pey Spulmaschinenfeste Mischeinheit

o Umweltfreundliches, FCKW-freies Kaltemittel &

« Selbstspulend: keine Bildung von Stauwasser oder Verklebungen ¢} Nahezu gerduschios
 Einfacher, werkzeugloser Wechsel aller produktberthrenden Leitungen und
Teile in Sekunden - kein Ausbau fest verbauter Teile notwendig f}) Umweltfreundliches Kaltemittel

Integrierter Wasserfilter und Aquastop-Funktion im Gerate-Eingang
inkl. Ruckflusssicherung

Intuitives Touchdisplay

Einstellbare Ausgabemengen fur die Glas- und Karaffenbefullung

SICHERHEIT
» CE-konform
« Speziell fir Sonoblu entwickeltes Reinigungs- und Desinfektionsmittel

HANDHABUNG FARBDISPLAY

« Wartungs- und servicefreundlich
 Einfaches Handling und Reinigen

INTEGRIERTES ﬁ
I W
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SONOBLU

TECHNISCHES DATENBLATT

AUFSTELLORT UND ABGABELEISTUNG

Netzspannung 230V (+/-10%)

Frequenz 50Hz

Max. Leistungsaufnahme Ca. 50 Watt

Kihlleistung Ca. 30 L/Stunde

Max. Ausgabeleistung: Ca. 1 L/Minute (ca. 60 L/Stunde, abhangig vom Hauswasserdruck)

ABMESSUNGEN UND GEWICHT

Abmessungen Hx B x T 50cm x 30cm = 59¢cm

Gewicht Ca. 25kg

ALLGEMEINE DATEN

Umgebungstemperatur 15°C his 32°C

Ausgabe Temperatur (regelbar) Ca. 5°C bis 12°C

Kaltemittel Umweltfreundliches R290 (FCKW-frei)

Wahlbare Getrankevarianten 6

VORAUSETZUNGEN

Erforderlicher Wasseranschluss KaltwasseranschluB 3/8 Zoll (Eckventil) - in Nahe des Aufstellortes
3,0 bis 3,5 Bar

Erforderlicher W druck
rroreriicher asserdrue (alternativ bei zu geringem Druck: Druckerhohungspumpe gegen Aufpreis maglich)

Fur die Sicherstellung einer ausreichenden Belliftung werden ca. 10cm Abstand von allen Seiten erforderlich. Wdrmequellen in der Néihe
(z.B. Geschirrspliler) sind auszuschlieBen. Vorhandensein eines separaten, abschlieBbaren Unterschrankes zur Aufbewahrung des
Wasserfilters und der CO2-Flasche.

HINWEIS

Die GroBe der CO2-Flasche ist abhangig vom Volumen des Aufstellortes (m?/m3).

SONSTIGES
Geltende Normen ergeben sich aus dem Zustandigkeitsbereich der DIN 6650-6/6650-8.



TIROTEC

c U B E 2 [ | o FULLMENGE / DURCHSATZ

U 5 Liter oder 10 Liter

UNSER MODERNER GETRANKEDISPENSER IN HOCHWERTIGEM DESIGN

HIGHLIGHTS
Wenn Sie einen sehr zuverlassigen Dispenser mit geringen AufstellmaBen (W) Platzsparend
suchen, dann ist unser Cube die perfekte Wahl. Er besticht mit einer groBen
Benutzerfreundlichkeit, einem geringen Energieverbrauch und einem nahezu o Flexibel einsetzbar,

gerduschlosen Betrieb. So sorgt unser Cube fiir gleichbleibenden, hochwertigen leleht zu transportieren

Genuss im Glas. Optional kann die Flexibilitat des Dispensers mit einem separat
- . o . . * Integrierte Kiihlung mit Temperatur-
erhéltlichen StandfuB erweitert werden. Damit ist er flexibel und ideal zum regler (nicht bei Edelstahl-StandfuB)
schnellen Abfillen direkt am Tisch, am Buffet oder auf dem Servierwagen.
@) Geringer Energieverbrauch

EIGENSCHAFTEN
 Geringe AufstellmaBe £ spiilmaschinenfeste Mischeinheit

» Temperaturregler
» LED-Beleuchtung
 Alle Anbau- und Ersatzteile sind sptlmaschinenfest °
 Optionales Zubehdr erhaltlich -
« Behalter aus Tritan (BPA-frei, d.h. keine Weichmacher enthalten)

« Umweltfreundliches Kaltemittel

(]) Nahezu gerduschlos

mit integrierter LED-Beleuchtung

SICHERHEIT

 Patentiert

« CE-konform

« HACCP- und migrationsgepruft

HANDHABUNG FULLMENGE
« Wartungs- und servicefreundlich SLODER1OL
 Einfaches Handling und Reinigen



CUBE 2.0

TECHNISCHES DATENBLATT

AUFSTELLORT UND ABGABELEISTUNG

Netzspannung 230V (+/-10%)
Frequenz 50Hz
Max. Leistungsaufnahme Ca. 70 Watt, thermostatgeregelt

ABMESSUNGEN UND GEWICHT

Tiefe mit Tropfschale 35cm
Tiefe ohne Tropfschale 26cm
Héhe mit 10 L-Behélter 62cm
Héhe mit 5L-Behalter 45cm
Gewicht 11,3kg

ALLGEMEINE DATEN

Umgebungstemperatur 15°C bis 32°C

Ausgabe Temperatur (regelbar) Ca. 5°C bis 12°C

Kaltemittel Umweltfreundliches R290 (FCKW-frei)
VORAUSETZUNGEN

Fur die Sicherstellung einer ausreichenden Beltiftung werden ca. 10cm Abstand von allen Seiten erforderlich. Wdrmequellen in der Nédhe
(z.B. Geschirrspuiler) sind zu vermeiden.



TIROTEC

c U B E 1 [ | o FULLMENGE / DURCHSATZ

UNSER FLEXIBLER GETRANKEDISPENSER MIT EDELSTAHLGEHAUSE U 5 Liter oder 10 Liter

HIGHLIGHTS
Wenn Sie einen sehr zuverlassigen Dispenser mit geringen AufstellmaBen M) Platzsparend
suchen, dann ist unser Cube die perfekte Wahl. Er besticht mit einer groBen
Benutzerfreundlichkeit, einem geringen Energieverbrauch und einem nahezu Y] hygienisches Edelstahigehéuse
gerauschlosen Betrieb. So sorgt unser Cube fiir gleichbleibenden, hochwertigen
Genuss im Glas. Optional kann die Flexibilitdt des Dispensers mit einem separat
erhaltlichen StandfuB3 erweitert werden. Damit ist er flexibel und ideal zum

schnellen Abfillen direkt am Tisch, am Buffet oder auf dem Servierwagen.

o) Flexibel einsetzbar,
S jeicht zu transportieren

* Integrierte Kihlung mit Temperatur-
regler (nicht bei Edelstahl-Standfuf3)

EIGENSCHAFTEN

 Geringe AufstellmaBe =) Geringer Energieverbrauch

» Temperaturregler

« Edelstahlgehause é Sptilmaschinenfeste Mischeinheit
« Alle Anbau- und Ersatzteile sind spllmaschinenfest
 Optionales Zubehdr erhaltlich

Behalter aus Tritan (BPA-frei, d.h. keine Weichmacher enthalten)
« Umweltfreundliches Kaltemittel

(]) Nahezu gerauschlos

SICHERHEIT

» Patentiert

» CE-konform

« HACCP- und migrationsgepruft

HANDHABUNG FULLMENGE
« Wartungs- und servicefreundlich SLODER1OL
 Einfaches Handling und Reinigen

- Ml LI




CUBE 1.0

TECHNISCHES DATENBLATT

AUFSTELLORT UND ABGABELEISTUNG

Netzspannung 230V (+/-10%)
Frequenz 50Hz
Max. Leistungsaufnahme Ca. 50 Watt, thermostatgeregelt

ABMESSUNGEN UND GEWICHT

Tiefe mit Tropfschale 35cm
Tiefe ohne Tropfschale 26cm
Héhe mit 10 L-Behélter 62cm
Hohe mit 5L-Behalter 45cm
Gewicht 11,3kg

ALLGEMEINE DATEN

Umgebungstemperatur 15°C bis 32°C

Ausgabe Temperatur (regelbar) Ca. 5°C bis 12°C

Kaltemittel Umweltfreundliches R290 (FCKW-frei)
VORAUSETZUNGEN

Fur die Sicherstellung einer ausreichenden Belliftung werden ca. 10cm Abstand von allen Seiten erforderlich. Wdrmequellen in der Nédhe
(z.B. Geschirrspliler) sind zu vermeiden.



M3

DER ZUVERLASSIGE GETRANKEDISPENSER
FUR DEN TAGLICHEN GEBRAUCH

Einfache Handhabung im tdglichen Gebrauch, héchste Hygienestandards und
ein innovatives Kihlsystem - das zeichnet unseren M3 aus.

EIGENSCHAFTEN

« Behalter aus Tritan (BPA-frei, d.h. keine Weichmacher enthalten)
» Temperaturregler

» Nahezu gerduschlos

o FCKW-freies Kaltemittel

» Sparsamer Energieverbrauch

 Einfach zusammenzusetzen

« Alle Anbau- und Ersatzteile sind spllmaschinenfest

« Umweltfreundliches Kaltemittel

SICHERHEIT

 Patentiert

« CE-konform

» HACCP- und Migrationsgepruft

HANDHABUNG
« Wartungs- und servicefreundlich
 Einfaches Handling und Reinigen

S grFREEuL
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TIROTEC

FULLMENGE / DURCHSATZ

U Maximal 10 Liter

HIGHLIGHTS

@ Einfache Handhabung
und schneller Aufbau

:>I¢ Innovatives,
integriertes Kihlsystem

=) Geringer Energieverbrauch
= Spllmaschinenfeste Mischeinheit

(]) Nahezu gerduschlos

Cy} Umweltfreundliches Kaltemittel




M3

TECHNISCHES DATENBLATT

AUFSTELLORT UND ABGABELEISTUNG

Netzspannung 230V (+/-10%)
Frequenz 50Hz
Max. Leistungsaufnahme Ca. 70 Watt, thermostatgeregelt

ABMESSUNGEN UND GEWICHT

Tiefe mit Tropfschale 395cm
Tiefe ohne Tropfschale 35cm

Héhe mit 10 L-Behélter 495cm
Gewicht 15,5kg

ALLGEMEINE DATEN

Umgebungstemperatur 15°C bis 32°C

Ausgabe Temperatur (regelbar) Ca.5°C his 12°C

Kaltemittel Umweltfreundliches R290 (FCKW frei)
VORRAUSETZUNGEN

Fur die Sicherstellung einer ausreichenden Beltiftung werden ca. 10cm Abstand von allen Seiten erforderlich. Wdrmequellen in der Néihe
(z.B. Geschirrspliler) sind zu vermeiden.



ZUBEHOR

DAS DURST AUF MEHR MACHT

Damit unsere qualitativ hochwertigen Getranke und Konzentrate perfekt ausge-
schenkt oder mitgenommen werden kénnen, bieten wir Ihnen vielféltiges Zubehér.
Die Getranke lassen sich gezielt dosieren und problemlos abftllen. Dank des ein-

fachen Handlings bleibt alles sauber.

)
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5 Liter Messbecher/
Messzylinder

PRODUKTDETAILS

» Mit Messskala

. Ideal zum Beflllen unserer
Getrankedispenser

\

CUBE Standfuf3

PRODUKTDETAILS

« Platzsparend und praktisch
 Pulverbeschichtet und langlebig
e FUr 5L- oder 10 L-Behalter

2 Liter Pitcher*

PRODUKTDETAILS

 Mit praktischer Skala fur die per-
fekte Dosierung des Konzentrats

« Einsatz fUr Eis oder Frichte

» WiederverschlieBbar

0,5 Liter Tritan Flasche

PRODUKTDETAILS

« GroBe Trinkéffnung
 WiederverschlieBbar
 Ergonomische Griffmulde
« Druckstahil

TIROTEC

Leicht, platzsparend

und ideal zum
schnellen Abfiillen!

1,1 Liter Kanne

PRODUKTDETAILS

« Leichtes Beflllen am Dispenser

« Einfaches Handling

o Perfekt, um Getranke direkt auf
dem Tisch zu servieren

VORTEILE AUF EINEN BLICK

v
v

Leichtes Befillen

Sauber und einfach
im Handling

Spllmaschinenfest
und BPA-frei

Hygienisch und
lebensmittelecht

v/ *Austauschteile

separat erhaltlich
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